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Cortador de Carnes e Fiambres por Gravidade @ 350mm

Informacoes do Produto

SKU: EX19000569 Modelo: CGE-350
Marca: EDENOX EAN: N/D
Imagens do Produto
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Marca EDENOX
Modelo CGE-350

Descricao Resumida



Cortador de carnes e fiambres por gravidade com lamina de @ 350 mm. Transmisséo

por engrenagem. Ideal para charcutarias e restaurantes, com corte preciso de 0-15 mm.

Descricao Completa

Cortador de Carnes e Fiambres por Gravidade — Principais Vantagens

Este cortador de carnes e fiambres (também conhecido como fiambreira ou slicer) de alto
desempenho, com didmetro de lamina de 350 mm, é a solucdo ideal para estabelecimentos
HORECA que exigem precisao e durabilidade. Fabricado em liga de aluminio anodizado polido, o
equipamento garante robustez e facilidade de limpeza, crucial em ambientes profissionais de elevada
exigéncia. A transmissao por engrenagem otimiza a eficiéncia do corte para uma vasta gama de

produtos.

Projetado para lidar com salsichas, carnes curadas, presuntos, queijos e peixes, este cortador
oferece um ajustador de espessura de corte altamente sensivel, permitindo ajustes decimais para
satisfazer qualquer requisito culinério. A lamina forjada em aco especial, endurecida e afiada,

assegura cortes consistentemente perfeitos, minimizando o desperdicio.

A seguranca é uma prioridade, com caracteristicas como um anel protetor fixo da lamina e um
interruptor on-off com relé que impede o funcionamento automatico apds falhas de energia. O afiador
fixo integrado simplifica a manutencéo, assegurando que 0 equipamento esteja sempre pronto para o
uso, mantendo a maxima produtividade.

Aplicacdes

Este equipamento é perfeitamente adequado para talhos, charcutarias, restaurantes, hotéis e
cozinhas industriais, onde a qualidade do corte de produtos fatiados é essencial. A sua robustez e
capacidade de corte preciso tornam-no indispensavel para estabelecimentos com alto volume de
trabalho que necessitam de eficiéncia e higiene no processo de preparagéo de alimentos.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe
Tipo Manual por gravidade

Diametro Lamina 350 mm



Transmissao

Capacidade de Corte

Espessura de Corte

Movimento do Carro

Poténcia

Tensao

Material

Engrenagem

310 x 245 mm

0-15mm

370 mm

370 W /0,50 HP

230V /1/N50Hz

Liga de aluminio anodizado polido



