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Pulverizador Manual Pressao para Limpeza Profissional de Equipamento

Informacoes do Produto

SKU: RT6004.0100 Modelo: Pistola pulverizadora com pressao
manual
Marca: RATIONAL EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca RATIONAL

Modelo Pistola pulverizadora com pressdo manual

Descricao Resumida

Pulverizador manual robusto para limpeza e desinfecdo eficaz de equipamentos em

cozinhas profissionais. Essencial para manutencéao diaria e higiene rigorosa.



Descricao Completa

Garantir a higiene em ambientes de cozinha profissional é primordial para a seguranca

alimentar e a longevidade dos equipamentos. O pulverizador manual de presséo oferece uma

solugéo pratica e eficaz para a limpeza pontual e desinfegéo de superficies e utensilios.

pulverizador manual limpeza — Caracteristicas Técnicas

Tipo Acessorio de Limpeza Manual
Funcionamento Pressao manual
Compatibilidade Uso geral para equipamentos e superficies

Aplicacbes Profissionais

Para o Chef de snack-bar ou o gestor de uma pequena cantina, a rapidez e eficiéncia na limpeza
diaria sdo cruciais. Este pulverizador é ideal para a higienizacdo de bancadas, fogdes, fritadeiras,
lava-loucas e areas de preparacdo, assegurando o cumprimento das normas HACCP apds cada

servico, desde restaurantes tradicionais a food trucks.

Porqué Escolher Este Equipamento

A concecdo robusta e a operagédo de pressdo manual deste pulverizador garantem uma aplicacéo
controlada de solucbes de limpeza e desinfecdo, minimizando o desperdicio e alcancando areas de
dificil acesso. A sua simplicidade de uso promove uma rapida acdo de limpeza preventiva, essencial
para a gestdo eficaz da higiene em qualquer cozinha profissional, desde uma pastelaria a uma

churrasqueira.

Perguntas Frequentes

Como serealiza a manutencao deste pulverizador manual ?

A manutencdao é simples e essencial para prolongar a vida Gtil. Apés cada utilizacdo, enxague o
depdsito e 0 bico com agua limpa para remover residuos de produtos quimicos, prevenindo
entupimentos e garantindo o seu bom funcionamento. 2

Este pulverizador é adequado para a desinfecéo de grandes superficies?



O pulverizador foi concebido para limpeza e desinfegdo manual e pontual de equipamentos e
areas especificas, onde é necesséaria uma aplicacdo mais controlada. Para grandes superficies,

podera ser mais eficiente combinar com outros métodos de limpeza.

Quetiposdeliquidos de limpeza posso usar com esta pistola pulverizadora?

Pode utilizar uma vasta gama de detergentes e desinfetantes de uso profissional, desde que
sejam adequados para pulverizacdo e nao corrosivos para plasticos. Consulte sempre as
instrucdes do fabricante do produto de limpeza.

Qual a durabilidade esperada de um pulverizador de pressao manual?

A durabilidade depende da frequéncia de uso e da correta manutencdo. Com um
manuseamento adequado e limpeza regular, este pulverizador oferece uma solugéo robusta e
fiAvel para as necessidades diarias de higiene.

Em quetipo de estabelecimentos este equipamento é mais recomendado?

E particularmente Gtil em cozinhas de restaurantes de pequena e média dimens&o, snack-
bares, pastelarias, food trucks ou qualquer espaco profissional que exija uma limpeza manual
eficiente e direcionada de equipamentos e bancadas.



