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Armacao Movel para Forno Profissional 20 Tabuleiros GN

Informacoes do Produto

SKU: RT60.22.368 Modelo: Armacao movel 20-2/1 (20 prat., altura
max. 1,60m, 62mm)

Marca: RATIONAL EAN: N/D
Imagens do Produto
,r ~

Especificacoes

Marca RATIONAL

Modelo Armacao mdvel 20-2/1 (20 prat., altura méx. 1,60m, 62mm)

Descricao Resumida



Otimize a logistica da cozinha com esta armacdo mével de 20 tabuleiros, ideal para

fornos profissionais, garantindo carga e descarga rapidas.

Descricao Completa

A rapida movimentacao de tabuleiros em cozinhas profissionais é fundamental para otimizar o
fluxo de trabalho durante picos de servico. A armacdo moével para forno, concebida para 20
tabuleiros, oferece uma solucdo ergondémica e eficiente para carregar e descarregar

equipamentos de forma agil, substituindo sistemas suspensos fixos.

Armacao Movel para Forno — Caracteristicas Técnicas

Tipo Armacédo movel de carga multipla
Capacidade 20 tabuleiros

Altura méxima da prateleira 1,60m

Distancia entretrilhos 62 mm

o Acessorio universal (para fornos e equipamentos
Compatibilidade o
compativeis)

Aplicagcbes Profissionais

Ideal para o Chef Executivo que supervisiona a producado em restaurantes de 80 ou mais lugares,
onde a preparacao e o transporte de grandes volumes de alimentos necessitam de maxima fluidez.
Perfeita para empresas de catering e cantinas industriais, esta estrutura facilita a mise en place e o
servico continuo, reduzindo o tempo de inatividade entre confecfes. Garante um manuseamento

seguro e rapido de tabuleiros em ambientes de alta exigéncia.

Porqué Escolher Este Equipamento

A sua construcdo robusta e design inteligente permitem uma transicdo suave do forno para a zona
de arrefecimento ou de servigo, minimizando o esforco fisico da equipa e prevenindo acidentes. A

capacidade para 20 tabuleiros, com um espagcamento otimizado de 62 mm, assegura a ventilacdo



adequada e a integridade dos alimentos. Este sistema de carga multipla melhora significativamente a

produtividade, suportando as rigorosas exigéncias de higiene e seguranca alimentar.

Perguntas Frequentes

Esta armacdo movel é compativel com todos os modelos de fornos profissionais?

Esta armacdo é um acessorio universal, concebida para ser compativel com uma vasta gama
de fornos profissionais que utilizam tabuleiros GN. Recomenda-se verificar as dimensfes e o
tipo de encaixe do seu equipamento para confirmar a compatibilidade.

Qual o material de construcéo desta armacao e é facil delimpar?

Embora o material exato ndo esteja especificado nos dados, as armacdes moveis para uso
profissional sdo geralmente construidas em aco inoxidavel para garantir durabilidade e
conformidade com as normas de higiene alimentar. A sua estrutura aberta facilita a limpeza e

desinfecao diaria.

Quantostabuleiros GN posso carregar nesta ar magao movel?

A armacéao foi concebida para acomodar até 20 tabuleiros, oferecendo uma capacidade de
carga multipla que otimiza o transporte e a organizacao na sua cozinha.

A armacao movel é estavel e segura durante o transporte, mesmo com car ga total?

Sim, a armacao moével é projetada para estabilidade. As suas caracteristicas de design, como a
disténcia entre trilhos de 62 mm e a substituicdo de racks suspensos, visam um manuseamento
seguro e um transporte eficiente de carga, mesmo em ambientes de cozinha movimentados.

Quais as vantagens de usar uma armacao movel em vez de um rack suspenso?

A principal vantagem é a rapidez e facilidade de carga e descarga de equipamentos,
melhorando o fluxo de trabalho e a ergonomia na cozinha. Permite a movimentagdo do
equipamento entre diferentes estacdes de trabalho sem esfor¢co, ao contrario dos racks

i ?
suspensos que séo fixos.



