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Acesso rapido
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Tabuleiro GN 1/1 para Assar Batatas em Forno Profissional

Informacoes do Produto

SKU: RT6035.1019 Modelo: Potato Baker 1/1 GN

Marca: RATIONAL EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca RATIONAL

Modelo Potato Baker 1/1 GN

Descricao Resumida

Tabuleiro GN 1/1 para assar batatas inteiras, otimiza a circulação de ar para um assado

uniforme e crocante. Essencial para cozinhas profissionais. Formato 530x325 mm.

Descricao Completa



Otimize a confeção de batatas inteiras em fornos profissionais com este tabuleiro Gastronorm

1/1. Concebido para um assado uniforme e eficiente, é indispensável para cozinhas que

buscam produtividade e qualidade no serviço.

Tabuleiro GN 1/1 batatas assadas — Características Técnicas

Formato GN GN 1/1

Dimensões (LxP mm) 530 x 325

Aplicações Profissionais

Para o Chef de um restaurante tradicional que deseja uma guarnição perfeita, ou para o proprietário

de um snack-bar que serve batatas assadas de forma consistente, este tabuleiro agiliza a

preparação e eleva a qualidade do prato. Ideal também para serviços de catering que necessitam de

eficiência na confeção de grandes volumes.

Porquê Escolher Este Equipamento

A conceção específica deste tabuleiro Gastronorm 1/1 permite que cada batata seja assada

individualmente, evitando que se cozam a vapor ou que fiquem encharcadas, um problema comum

com tabuleiros genéricos. Garante uma crosta estaladiça e um interior fofo, elevando a experiência

do cliente e assegurando a consistência da ementa.

Perguntas Frequentes

Sim, o formato Gastronorm 1/1 é um padrão universal, o que garante a compatibilidade com a

maioria dos fornos combinados e estáticos de uso profissional que aceitem este tamanho de

tabuleiro.

Este tabuleiro é compatível com todos os fornos profissionais?

?

O seu design permite que o calor envolva cada batata individualmente, promovendo um assado

mais uniforme, uma crosta estaladiça e um interior macio, algo difícil de conseguir com

tabuleiros planos genéricos.

Qual a vantagem de usar este tabuleiro específico para batatas assadas?

?



A capacidade exata varia conforme o tamanho das batatas, mas o tabuleiro é concebido para

otimizar o espaço do formato GN 1/1, permitindo assar um volume considerável para atender às

necessidades do serviço.

Quantas batatas inteiras consigo assar de uma vez neste tabuleiro?

?

Não, este tabuleiro foi concebido para uma limpeza simples e rápida. É compatível com

máquinas de lava-loiça industriais, facilitando a higienização pós-serviço.

A limpeza e manutenção são complicadas?

?

Embora otimizado para batatas, a sua estrutura pode ser útil para outros vegetais que

beneficiem de uma exposição individual ao calor para um assado mais crocante e uniforme.

Este tabuleiro pode ser usado para outros alimentos além de batatas?

?


