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Estante com Grelhas de Polietileno 1100x500mm para Armazenamento

Informacoes do Produto

SKU: EX19004525 Modelo: S-115

Marca: EDENOX EAN: N/D

Imagens do Produto

: “q."hn_ Ry

Marca EDENOX

Modelo S-115

Descricao Resumida



Estante modular com estrutura em aluminio anodizado e prateleiras de grelha em
polietileno alimentar (1100x500mm). Ideal para camaras frigorificas e ambientes de alta

higiene.

Descricao Completa

Esta estante modular, com estrutura em aluminio anodizado e prateleiras de grelha em polietileno

alimentar, oferece uma solucdo robusta e higiénica para armazenamento em ambientes
profissionais.

Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor

Dimensdes (C x P) 1100 x 500 mm

Altura Padrao

Material da Estrutura

Material das Prateleiras

Ajustede Prateleiras

Montagem

Limpeza

Pes

Uso Recomendado

1750 mm

Aluminio anodizado

Grelhas de polietileno alimentar

Furos a cada 150 mm

Facil, sem ferramentas

Prateleiras removiveis, lavaveis em maquina de lavar

loica

Regulaveis em altura

Camaras frigorificas, ambientes sanitarios rigorosos,
alimentos embalados

AplicacOes Profissionais

Esta estante é ideal para otimizar o espago de armazenamento em diversas cozinhas profissionais e

areas de preparacao. E particularmente adequada para:



Camaras frigorificas e areas de conservacédo de alimentos em restaurantes, hotéis e cantinas.

Armazenamento de produtos embalados em cozinhas de restaurantes de bairro,
churrasqueiras e marisqueiras.

Organizacao de stocks em pastelarias com confecéo, cafés com cozinha e snack-bares.

Utilizacdo em cantinas escolares, empresariais e hospitalares que exigem elevados padrées
de higiene.

Espacos de preparacao em catering e eventos, onde a flexibilidade e a limpeza sao cruciais.
Estante com Grelhas de Polietileno — Principais Vantagens

e **Higiene Superior:** As prateleiras em polietileno alimentar sao facilmente removiveis e
lavaveis em maquina de lavar loiga, garantindo a maxima higiene para o armazenamento de
alimentos embalados.

e **Durabilidade e Robustez:** A estrutura em aluminio anodizado confere a estante uma grande
resisténcia a corrosdo e uma longa vida Util, mesmo em ambientes himidos como camaras
frigorificas.

o **Flexibilidade de Organizagdo:** Com furos a cada 150 mm, a altura das prateleiras pode ser
ajustada facilmente, permitindo adaptar o espaco as necessidades especificas de cada
produto ou embalagem.

e **Montagem Simplificada:** O design inteligente permite uma montagem réapida e sem
necessidade de ferramentas, otimizando o tempo de instalacéo na sua cozinha profissional.

e **Adaptacdo a Espacos:** Os pés regulaveis em altura compensam desniveis no chéo, e a
possibilidade de montagem em angulo permite aproveitar ao maximo o espaco disponivel.

Esta estante é adequada para camar as frigor ificas?

Sim, a combinagdo da estrutura em aluminio anodizado e das prateleiras em polietileno torna
esta estante particularmente resistente a corrosdo e ideal para utilizacdo em céamaras

frigorificas e ambientes humidos.

Como éfeita alimpeza das prateleiras?

As grelhas das prateleiras séo facilmente removiveis e podem ser lavadas numa maquina de

lavar loica convencional, garantindo uma higiene maxima e uma limpeza eficiente.

Posso gjustar a altura das prateleiras?

Sim, a estrutura dos suportes possui furos a cada 150 mm, permitindo ajustar a altura das
prateleiras de forma simples e rapida, sem necessidade de ferramentas. ?



A montagem da estanterequer ferramentas especiais?

N&o, esta estante foi concebida para uma montagem facil e rapida, sem a necessidade de

ferramentas especiais, otimizando o tempo de instalagéo.

Qual a profundidade desta estante?

Esta estante especifica possui uma profundidade de 500 mm, ideal para o armazenamento
eficiente de diversos tipos de produtos embalados em cozinhas profissionais.



