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Acesso rapido
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Prateleiras Grelhadas Polietileno para Câmaras Frigoríficas 110x40cm

Informacoes do Produto

SKU: EX19004519 Modelo: S-114

Marca: EDENOX EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca EDENOX

Modelo S-114

Descricao Resumida



Estantes profissionais com grelhas de polietileno (110x40cm), ideais para câmaras

frigoríficas. Higiene máxima, montagem fácil e pés ajustáveis.

Descricao Completa

prateleiras de polietileno — Prateleiras Grelhadas de Polietileno —

Principais Vantagens

As nossas estantes modulares (também conhecidas como prateleiras) são a solução ideal para

otimizar o armazenamento em qualquer cozinha profissional. Fabricadas com estrutura de alumínio

anodizado e prateleiras com grelhas de polietileno de qualidade alimentar, garantem máxima higiene

e durabilidade, especialmente em ambientes húmidos ou frios.

Concebidas para uma fácil utilização, as grelhas de polietileno são simples de remover e podem ser

lavadas em máquinas de lavar loiça convencionais, assegurando a conformidade com as mais

rigorosas normas sanitárias, como HACCP. A montagem é intuitiva, sem necessidade de

ferramentas especiais, permitindo uma organização rápida e eficiente do espaço.

A versatilidade destas estantes é inigualável, com pés reguláveis em altura para superar desníveis

do piso e suportes que permitem aumentar ou ajustar o número de prateleiras conforme as

necessidades específicas. São especialmente robustas e adaptáveis a configurações em ângulo,

maximizando o aproveitamento de cada canto da sua câmara frigorífica ou área de preparação.

Aplicações

Estas estantes são perfeitamente adequadas para uma vasta gama de estabelecimentos HORECA,

desde restaurantes e hotéis a cozinhas industriais e serviços de catering. A sua construção robusta e

materiais de qualidade alimentar tornam-nas ideais para uso em câmaras frigoríficas, armazéns de

alimentos e áreas de preparação, onde a higiene e a resistência a baixas temperaturas são cruciais.

Permitem o armazenamento seguro e organizado de alimentos embalados, otimizando o fluxo de

trabalho e o espaço disponível.

Especificações Técnicas

Característica Detalhe

Dimensões (C x L) 1100 mm x 400 mm



Material da Estrutura Alumínio anodizado

Material das Prateleiras Polietileno de qualidade alimentar

Limpeza Fácil, prateleiras laváveis em máquina de loiça

Montagem Sem ferramentas

Ajuste de Prateleiras Furos a cada 150 mm

Profundidade Disponível 400 mm e 500 mm

Altura dos Suportes Padrão 1750 mm (outras alturas disponíveis: 1300 mm, 2000 mm)

Aplicação Câmaras frigoríficas e ambientes de rigor sanitário

Uso Alimentos embalados


