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Prateleiras Grelhadas Polietileno para Camaras Frigorificas 110x40cm

Informacoes do Produto

SKU: EX19004519 Modelo: S-114

Marca: EDENOX EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca EDENOX

Modelo S-114

Descricao Resumida



Estantes profissionais com grelhas de polietilieno (110x40cm), ideais para camaras

frigorificas. Higiene maxima, montagem facil e pés ajustaveis.

Descricao Completa

prateleiras de polietileno — Prateleiras Grelhadas de Polietileno —
Principais Vantagens

As nossas estantes modulares (também conhecidas como prateleiras) sdo a solucao ideal para
otimizar o armazenamento em qualquer cozinha profissional. Fabricadas com estrutura de aluminio
anodizado e prateleiras com grelhas de polietileno de qualidade alimentar, garantem maxima higiene
e durabilidade, especialmente em ambientes hiimidos ou frios.

Concebidas para uma facil utilizacdo, as grelhas de polietileno séo simples de remover e podem ser
lavadas em maquinas de lavar loica convencionais, assegurando a conformidade com as mais
rigorosas normas sanitarias, como HACCP. A montagem ¢é intuitiva, sem necessidade de
ferramentas especiais, permitindo uma organizacao rapida e eficiente do espaco.

A versatilidade destas estantes € inigualavel, com pés regulaveis em altura para superar desniveis
do piso e suportes que permitem aumentar ou ajustar o nimero de prateleiras conforme as
necessidades especificas. S8o especialmente robustas e adaptaveis a configuracbes em angulo,
maximizando o aproveitamento de cada canto da sua camara frigorifica ou area de preparacéo.

Aplicacbes

Estas estantes sao perfeitamente adequadas para uma vasta gama de estabelecimentos HORECA,
desde restaurantes e hotéis a cozinhas industriais e servicos de catering. A sua construcao robusta e
materiais de qualidade alimentar tornam-nas ideais para uso em camaras frigorificas, armazéns de
alimentos e areas de preparagéo, onde a higiene e a resisténcia a baixas temperaturas sao cruciais.
Permitem o armazenamento seguro e organizado de alimentos embalados, otimizando o fluxo de
trabalho e o espaco disponivel.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe

Dimensodes (Cx L) 1100 mm x 400 mm



Material da Estrutura Aluminio anodizado

Material das Prateleiras Polietileno de qualidade alimentar

Limpeza Facil, prateleiras lavaveis em méaquina de loica
Montagem Sem ferramentas

Ajuste de Prateleiras Furos a cada 150 mm

Profundidade Disponivel 400 mm e 500 mm

Altura dos Suportes Padréo 1750 mm (outras alturas disponiveis: 1300 mm, 2000 mm)
Aplicacéo Céamaras frigorificas e ambientes de rigor sanitério

Uso Alimentos embalados



