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Grelha de Polietileno para Prateleiras 400x300mm

Informacoes do Produto

SKU: EX19004453 Modelo: PAR-43

Marca: EDENOX EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca EDENOX

Modelo PAR-43

Descricao Resumida



Grelha de polietiieno de qualidade alimentar (400x300mm) para prateleiras de

restauracdo. Facil instalacédo e lavagem, ideal para higiene HORECA.

Descricao Completa

Grelha de Polietileno — Principais Vantagens

Desenvolvida para otimizar o armazenamento em ambientes profissionais, esta grelha de polietileno
(também conhecida como base perfurada ou estrados) oferece uma solucao higiénica e duradoura
para prateleiras. A sua composi¢cdo em polietileno de qualidade alimentar assegura a conformidade
com as mais rigorosas normas de seguranca alimentar, tornando-a ideal para cozinhas industriais,

armazéns frigorificos e qualquer estabelecimento HORECA.

A versatilidade desta grelha permite a sua utilizacdo em prateleiras de diversas larguras, entre 400 e
500 mm. O design inteligente facilita a montagem em angulos, maximizando o aproveitamento do

espaco de armazenamento e simplificando a organizacdo de produtos e equipamentos.

A facilidade de instalacdo e a possibilidade de lavagem em maquina de louca garantem uma
manutencao expedita e eficaz, contribuindo para a maxima higiene e eficiéncia operacional. Esta
grelha é um componente essencial para a criacdo de um ambiente de trabalho ordenado e conforme
aos requisitos sanitarios.

Aplicacbes

Esta grelha € uma solucdo pratica e higiénica para uma vasta gama de estabelecimentos no setor
HORECA e hotelaria. E especialmente indicada para cozinhas de restaurantes, refeitorios,
pastelarias e padarias, onde o armazenamento de alimentos e utensilios requer condi¢cdes de higiene
elevadas.

Adicionalmente, é perfeita para armazéns frigorificos, camaras de refrigeragcdo e congélacao,
assegurando a correta ventilacdo e organizacdo dos produtos. Pode ser utilizada em conjunto com
prateleiras existentes ou como parte de novas instalacdes, proporcionando flexibilidade na gestédo do

espaco.
Especificagbes Técnicas

Caracteristica Detalhe



Material

Dimens&es (C x L)

Largura da Prateleira Compativel

Instalacéo

Limpeza

Polietileno de qualidade alimentar

400 x 300 mm

400 e 500 mm

Facil

Lavavel na maquina de louca



