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Buffet de Encastrar Refrigerado para 6 GN 1/1, 490W

Informacoes do Produto

SKU: EX19092216 Modelo: PRGI-611 HC

Marca: EDENOX EAN: N/D

Imagens do Produto
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Marca EDENOX
Modelo PRGI-611 HC

Descricao Resumida



Buffet refrigerado de encastrar (drop-in) profissional, ideal para 6 GN 1/1. Mantém
pratos frios, saladas e sobremesas entre -10°C e 5°C. Poténcia de 490W e construgéo

robusta em aco inox. Essencial para self-service e buffets.

Descricao Completa

Buffet de Encastrar Refrigerado — Buffet Refrigerado de Encastrar —
Principais Vantagens

Este inovador buffet (elemento encastravel frio) foi projetado para a exposicéo e servico eficiente de
pratos frios, saladas e sobremesas, mantendo-os a temperatura ideal. A sua concecao robusta em
aco inoxidavel garante durabilidade e facilidade de limpeza, essencial em ambientes de restauracéo

de alta exigéncia.

A unidade incorpora um sistema de refrigeracdo silencioso com compressor hermético e gas
refrigerante hidrocarboneto R452a, assegurando um funcionamento eficaz e amigo do ambiente. O
arrefecimento é uniforme gracas a bobina de cobre expandida na base, proporcionando uma

conservacao otimizada dos alimentos.

Com um painel de controlo de facil acesso, incluindo interruptor ON/OFF e termdstato digital, permite
um ajuste preciso da temperatura de trabalho entre -10 °C e 5 °C. O aro perimetral e o sistema de
evaporacdo automatica da agua de descongelacdo simplificam a manutencao diaria, prevenindo

transbordamentos.

Aplicacdes

Ideal para hotéis, restaurantes, buffets de self-service, refeitérios e qualquer estabelecimento
HORECA que necessite de uma solucdo integrada e eficiente para a apresentacdo de alimentos
frios. A sua capacidade para 6 GN 1/1 e o design de encastrar tornam-no perfeito para linhas de
servigco continuo e estacfes de buffet onde a estética e a funcionalidade séo cruciais.

Perfeito para manter a frescura de saladas, sobremesas, frutas e pratos principais frios, garantindo a
satisfacdo do cliente e a conformidade com as normas de higiene alimentar. A facilidade de
instalacdo e o painel de controlo externo (com 1 metro de cabo) oferecem flexibilidade na montagem
em bancadas ou mobiliario existente.

Especificagcbes Tecnicas



Caracteristica

Comprimento

Largura

Altura

Dimensé&o de Montagem
(Comprimento)

Dimensé&o de Montagem (Largura)

Capacidade GN

Poténcia

Tenséao

Temperatura de Trabalho

Refrigerante

Material

Detalhe

2090 mm

610 mm

476 mm

2065 mm

585 mm

6 x GN 1/1

490 W

230V/1/50 Hz

-10°Cas5°C

R452a

Aco inoxidavel



