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Buffet de Encastre Refrigerado 4 GN 1/1, 1 Nivel, 335W

Informacoes do Produto

SKU: EX19092212 Modelo: PRGI-411 HC

Marca: EDENOX EAN: N/D

Imagens do Produto
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Marca EDENOX
Modelo PRGI-411 HC

Descricao Resumida



Buffet de encastre refrigerado (drop-in) para 4 GN 1/1, ideal para manter alimentos

frescos em restaurantes e hotéis. Poténcia de 335W e temperatura de -10°C a 5°C.

Descricao Completa

Buffet de Encastre Refrigerado — Assegure a Frescura dos seus Produtos

Este sistema de buffet de encastre refrigerado, também conhecido como drop-in refrigerado, foi
concebido para o servico e apresentagdo de pratos frios, saladas e sobremesas, mantendo 0s
alimentos a temperatura ideal. A sua construcdo robusta em aco inoxidavel com acabamento
acetinado garante durabilidade e uma estética profissional, adaptando-se perfeitamente a qualquer
ambiente de restauracao.

Com um design pensado para a eficiéncia e higiene, o equipamento integra um aro perimetral que
previne o transbordo da agua de descongelacao, facilitando a limpeza e manutencéo. A unidade de
refrigeracdo incorporada e o compressor hermético silencioso asseguram um funcionamento
discreto, essencial em zonas de refeicdo.

O controlo preciso da temperatura de -10 °C a 5 °C é feito através de um termdstato digital e painel
de controlo de facil utilizacéo. A tecnologia de arrefecimento por bobina de cobre expandida na base
da placa, aliada ao sistema de evaporacdo da agua de descongelacdo, otimiza o desempenho e
minimiza a necessidade de intervengédo, tornando este buffet uma solucao fiavel para o seu negdcio
HORECA.

Aplicacdes

Ideal para restaurantes, hotéis, cafés, refeitérios e qualquer estabelecimento de servico alimentar
gue necessite de expor e manter frios os seus produtos. A capacidade para 4 tabuleiros GN 1/1
torna-o versatil para buffets de pequeno-almogo, almoco ou jantar, permitindo uma apresentacéo
atrativa e higiénica de uma vasta gama de alimentos.

Perfeito para operacbes de médio a grande volume, este equipamento € uma adicdo valiosa para
cozinhas industriais e zonas de self-service que procurem otimizar a experiéncia do cliente e a
qualidade da conservacédo dos alimentos.

Especificagcbes Tecnicas

Caracteristica Detalhe



Comprimento

Largura

Altura

Dimens6es de Montagem

(Comprimento)

Dimens8es de Montagem (Largura)

Capacidade

Poténcia

Temperatura de Trabalho

Refrigerante

Tensao de Funcionamento

Material

1440 mm

610 mm

476 mm

1415 mm

585 mm

4 GN 1/1

335W

-10°C/5°C

R452a (Hidrocarbonico)

230V/1/50 Hz

Aco Inoxidavel



