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Buffet Encastravel Refrigerado 2x GN1/1, 1 Nivel, 305W

Informacoes do Produto

SKU: EX19092208 Modelo: PRGI-211 HC

Marca: EDENOX EAN: N/D

Imagens do Produto
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Marca EDENOX
Modelo PRGI-211 HC

Descricao Resumida



Buffet encastravel refrigerado para 2x GN1/1, um nivel. Solugéo profissional com 305W

para manter alimentos frios e sobremesas em temperatura ideal.

Descricao Completa

Buffet Encastravel Refrigerado — Principais Vantagens

Concebido para espacos de restauracdo profissional, este buffet encastravel refrigerado (também
conhecido como mddulo refrigerado drop-in) é a solugdo ideal para manter alimentos frios e
sobremesas em temperaturas de servico Otimas. A sua instalacdo discreta e a facilidade de
integracdo em qualquer linha de buffet, torna-o indispensavel para eventos, restauragédo coletiva e
hotelaria que prima pela apresentacdo e conservagao.

Equipado com um sistema de refrigeracéo eficiente e silencioso, garante uma temperatura constante
entre -10 °C e 5 °C, essencial para a seguranca alimentar e satisfacao do cliente. A estrutura em aco
inoxidavel e o aro perimetral previnem transbordo e facilitam a limpeza, assegurando durabilidade e
higiene em ambientes de uso intensivo.

O painel de controlo com termodstato digital e o compressor hermético silencioso conferem precisao
no controlo da temperatura e um ambiente de trabalho tranquilo. A tecnologia de evaporacdo da
agua de descongelacdo integrada elimina a necessidade de gestdo manual, otimizando a operacdo

diaria em cozinhas profissionais.

Aplicacodes

Este buffet encastravel é perfeito para hotéis de grande dimensé&o, restaurantes com servico de
buffet, cantinas empresariais e estabelecimentos de catering. A sua capacidade para alojar 2 cubas
GN1/1 torna-o versatil para a exposicdo de saladas, frutas, sobremesas e qualquer prato frio que
exija refrigeracdo constante. Facilmente adaptavel para grandes volumes de clientes, suporta o ritmo
acelerado das operacdes do setor HORECA.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe
Capacidade GN 2x GN 1/1

Niveis 1



Poténcia

Tensao

Temperatura de Trabalho

Géas Refrigerante

Material

Sistema de Descongelacédo

Vélvula de Drenagem

Comprimento

Largura

Altura

Dimensdes de Encastre

(Comprimento)

Dimens6es de Encastre (Largura)

305 W

230V/1/50 Hz

-10°C/5°C

R452a

Aco Inoxidavel (acabamento acetinado)

Evaporacéo de dgua integrada

1/2"

790 mm

610 mm

476 mm

765 mm

585 mm



