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Dispensador de Pratos Quentes de Nivel Constante, 90 Placas

Informacoes do Produto

SKU: EX19006147 Modelo: CPC2-34

Marca: EDENOX EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca EDENOX

Modelo CPC2-34

Descricao Resumida



Dispensador de pratos quentes profissional em aco inoxidavel, nivel constante, com

capacidade para 90 pratos (& 240-340mm). Ideal para buffets e restauragéo.

Descricao Completa

Dispensador de Pratos Quentes de Nivel Constante — Principais
Vantagens

Este dispensador de pratos quentes, também conhecido como contentor ou carro aquecido para
pratos, € uma solucdo essencial para estabelecimentos HORECA que procuram eficiéncia e
manutencdo da qualidade alimentar. Desenvolvido para aquecer, transportar, armazenar e distribuir
pratos ou similares, garante que as refeicdes séo servidas sempre a temperatura ideal, melhorando a

experiéncia do cliente.

Construido integralmente em ago inoxidavel AISI-304 18/10, o carrinho oferece durabilidade e
higiene superiores, caracteristicas cruciais em ambientes de cozinha profissional. A parede dupla
com isolamento interno assegura uma retencdo de calor excecional, contribuindo para a eficiéncia
energética e a seguranca alimentar. O sistema de regulacéo para diferentes tamanhos de pratos e a
funcédo de nivel constante, ajustavel por molas resistentes ao calor, garantem um servico fluido e

sem interrupgoes.

Aplicacodes

Este dispensador é ideal para restaurantes de alta rotagcéo, hotéis com servico de buffet, cantinas
industriais e hospitais. A sua capacidade para 90 pratos distribuidos em duas colunas torna-o
perfeito para eventos de grande escala ou para cozinhas onde o volume de servico é elevado. A
mobilidade facilitada pelos rodizios com travdo permite um transporte seguro e eficiente entre a
cozinha e a &rea de servico.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe
Dimens&es (mm) 1040 x 555 x 895
Colunas 2

Diametro dos Pratos (mm) 240-340



Caracteristica

Capacidade (pratos)

Poténcia (W)

Voltagem (Hz)

Material

Rodizios

Detalhe

90 (45 por coluna)

960

230/1/50

Aco Inoxidavel AISI-304 18/10

4 giratérios @ 125 mm (2 com travéo)



