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Base Isotérmica 3 Compartimentos com Tampa, @ 24,1 cm

Informacoes do Produto

SKU: DBMHK93CW-133 Modelo: HK93CW-133

Marca: CAMBRO EAN: 099511303328

Imagens do Produto

Marca CAMBRO
Modelo HK93CW-133
EAN 099511303328

Descricao Resumida



Base isotérmica com 3 compartimentos e tampa, ideal para manter a temperatura de

refeicdes quentes ou frias. Fabricada em policarbonato resistente, @ 24,1 cm.

Descricao Completa

Mantenha a frescura e a apresentacdo dos seus pratos com esta base isotérmica para 3
compartimentos, com 24,1 cm de diametro. Ideal para cozinhas profissionais e servicos de
catering que necessitam de manter a temperatura dos alimentos em conformidade com as
normas HACCP.

base isotérmica — Caracteristicas Técnicas

Diametro 24,1 cm
Material Policarbonato
Cor Bege
Numer o de Compartimentos 3

Quantidade Minima de Pedido 6

Cabdigo de Registo Aduaneiro (Partida
_ 3924100090
Arancelaria)

AplicacOes Profissionais

Ideal para servicos de buffet em hotéis, cantinas escolares ou empresariais, e cozinhas de
restaurantes com servico continuo. Para o gestor de F&B que procura solucdes eficientes para a
manutencdo da temperatura dos alimentos, esta base assegura a qualidade e seguranca alimentar,

cumprindo as exigéncias de estabelecimentos que prezam pela exceléncia.

Porqué Escolher Este Equipamento

Construida em polipropileno duravel, esta base garante resisténcia e facilidade de limpeza, essencial

em ambientes de producéo intensiva. O design com trés compartimentos permite a organizacao e



apresentacédo de diferentes tipos de alimentos simultaneamente, otimizando o espaco em balcdes de

servico e minimizando quebras de temperatura entre produtos.

Perguntas Frequentes

Esta base isotér mica necessita de algum tipo de aquecimento adicional ?

N&o, a base foi concebida para manter a temperatura dos alimentos ja quentes ou frios por um
periodo prolongado, sem necessidade de fonte de calor externa.

Quais ostipos de estabel ecimentos que mais beneficiam deste artigo?

Estabelecimentos como buffets de hotel, cantinas, restaurantes com servigo de self-service e
empresas de catering beneficiam imenso da capacidade desta base de manter mdultiplos
alimentos a temperatura ideal.

O material de palicarbonato é segur o para contacto com alimentos?

Sim, o policarbonato utilizado é de grau alimentar, garantindo seguranga e conformidade para o
contacto direto com alimentos em ambientes profissionais.

E possivel lavar esta base na maquina de lavar loica?

Sim, este artigo em policarbonato € compativel com maquinas de lavar loica profissionais,
facilitando a higienizacdo e manutencao apos cada servico.

Qual a capacidade total desta base isotérmica?

A base possui trés compartimentos, permitindo a disposicdo de diferentes alimentos. A
capacidade especifica de cada compartimento ndo é detalhada, mas o diametro total de 24,1
cm permite acomodar por¢cdes adequadas para servicos de buffet e catering.



