Ficha Tecnica
Precisa de Ajuda? Ligue: (+351) 916 542 211

\! Hotelequip.pt
Rua Empresarial N° 8A, Zona Industrial Ponte Seca

Hotelequip.pt 2510-752 Gaeiras, Portugal

Ficha tecnica gerada em: 04/07/2026 Acesso rapido
O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado ao produto
na imagem.

Tampa de Prato Redonda Policarbonato @ 30.8 cm x 7 cm Altura

Informacoes do Produto

SKU: DBM1202CW-152 Modelo: 1202CW-152

Marca: CAMBRO EAN: 099511311651

Imagens do Produto

"
Especificacoes

Marca CAMBRO
Modelo 1202CW-152
EAN 099511311651

Descricao Resumida



Tampa de prato redonda em policarbonato transparente, com @ 30.8 cm e 7 cm de
altura. Essencial para proteger e manter a temperatura dos alimentos em servigos

profissionais.

Descricao Completa

Esta tampa de prato redonda em policarbonato transparente foi concebida para proteger o0s

alimentos e manter a temperatura em servicos de mesa profissionais, garantindo higiene e uma

apresentacao impecavel.

Caracteristicas Técnicas

Diametro 30.8 cm
Altura 7cm

Material Policarbonato
Cor Transparente

Aplicagcbes Profissionais

Ideal para hotéis, servicos de catering, cantinas e restaurantes que necessitam de manter a
temperatura e a higiene dos pratos empratados durante o transporte ou antes do servico, como em
buffets ou servico de quartos. A sua robustez torna-a adequada para o uso diario em ambientes de

grande afluéncia.

Tampa de Prato — Principais Vantagens

Resisténcia superior a impactos e quedas, transparéncia para uma visualizacdo clara do conteudo,
facilidade de limpeza e higienizacéo, contribui para a seguranca alimentar e otimiza a logistica de

servico ao cliente.

De que material éfeita estatampa de prato?

Esta tampa € fabricada em policarbonato de alta qualidade, um material conhecido pela sua

durabilidade, leveza e resisténcia a impactos. ?



Pode ser lavada na maquina de lavar loica profissional ?

Sim, o policarbonato permite uma lavagem facil e segura em maquinas de lavar loica
profissionais, garantindo a higiene necessaria para o seu estabelecimento.

Qual aprincipal vantagem de usar policarbonato?

A principal vantagem € a sua elevada resisténcia a quebras e estilhacamento, tornando-o mais
seguro e duradouro que o vidro, ideal para ambientes profissionais exigentes.

Estatampa ajuda a manter a temperatura dos alimentos?

Sim, a sua concecdo ajuda a reter o calor dos alimentos empratados por mais tempo, sendo
crucial para servigos de catering, buffets e servico de quartos.

Para quetipo de pratos € mais adequada?

E ideal para cobrir pratos redondos com um didmetro ligeiramente inferior a 30.8 cm,
protegendo os alimentos e a sua apresentacao até ao momento de servir.



