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Fundo de Drenagem Profissional para Gastronorm Azul Transltcido

Informacoes do Produto

SKU: DBM12SFSFPDPP-267 Modelo: 12SFSFPDPP-267

Marca: CAMBRO EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CAMBRO

Modelo 12SFSFPDPP-267

Descricao Resumida



Fundo de drenagem azul translicido para contentores Gastronorm, ideal para manter a

frescura dos alimentos ao separar liquidos. Essencial em cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Acessorio essencial para organizacdo e conformidade com normas HACCP, este acessorio de
dreno em polipropileno azul translucido é ideal para a gestdo de residuos ou armazenamento
de alimentos em cozinhas profissionais. A sua cor facilita a identificacdo visual e a sua

resisténcia garante durabilidade em ambientes de producéo intensiva.

acessorio de dreno — Caracteristicas Técnicas

Cor Azul translicido

Quantidade Minima de Encomenda 6 unidades

AplicacOes Profissionais

Este acessorio de dreno é perfeitamente adequado para cozinhas de restaurantes com diferentes
volumes de servico, desde snack-bares e hamburgarias a estabelecimentos de cozinha tradicional
portuguesa. Para o Chef de cozinha em hotéis ou cantinas, permite uma organizacao clara no mise
en place e na gestdo de stocks, assegurando o cumprimento das normas de higiene.

Porqué Escolher Este Equipamento

A cor azul translicida deste acessorio de dreno facilita a identificacao visual rapida do seu contetdo
ou funcgéo, otimizando a organizacdo no espaco de trabalho e contribuindo para a manutencao de
fluxos de trabalho eficientes. A encomenda minima de 6 unidades torna-o ideal para
estabelecimentos que necessitam de multiplos acessoérios para uma gestao rigorosa.

Perguntas Frequentes

Qual aprincipal funcao deste acessorio de dreno?

A sua principal funcdo é auxiliar na organizagao, gestao de residuos ou armazenamento segurg

de alimentos em cozinhas profissionais, contribuindo para a conformidade com as normas



HACCP.

O material deste acessorio é adequado para contacto com alimentos?

Embora ndo especificado, estes acessoérios sdo geralmente concebidos para uso alimentar em
cozinhas profissionais, sendo importante verificar a conformidade especifica se 0 uso for direto
e prolongado com alimentos crus.

A cor azul transltcido tem alguma vantagem pratica?

Sim, a cor azul translicido facilita a identificacdo visual rapida do conteldo ou da area de
utilizacdo, o que é util para a organizacao e para evitar erros no servico ou na gestéo de stocks.

Quantas unidades posso encomendar ?

A quantidade minima de encomenda para este acessorio é de 6 unidades, permitindo adquirir o

volume necessario para uma organizacao eficaz em cozinhas profissionais.

Este acessorio € compativel com outrosrecipientes?

Embora ndo especificado nas caracteristicas, este tipo de acessoério é frequentemente
concebido para se integrar com recipientes de tamanho padrdo utilizados em cozinhas
profissionais, como os Gastronorm.



