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Espatula Perfurada Alta Temperatura 35,5 cm

Informacoes do Produto

SKU: DBMSPASL14-150 Modelo: SPASL14-150

Marca: CAMBRO EAN: 099511340477

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CAMBRO
Modelo SPASL14-150
EAN 099511340477

Descricao Resumida



Espatula perfurada de 35,5 cm em polietersulfona (PES), ideal para manusear

alimentos a altas temperaturas em cozinhas profissionais. Duravel e higiénica.

Descricao Completa

Esta espatula perfurada de alta temperatura, com 35,5 cm de comprimento, é ideal para
manusear alimentos em cozinhas profissionais durante o servico continuo. Fabricada em
Polietersulfona (PES) na cor Ambar, resiste a temperaturas elevadas, garantindo seguranca

alimentar e durabilidade em ambientes de producéo intensiva.

espétula perfurada alta temperatura — Caracteristicas Técnicas

Comprimento 35,5cm

Material Polietersulfona (PES)
Cor Ambar
Resisténcia Térmica Alta temperatura
Quantidade Minima por Encomenda 12 unidades

Aplicacdes Profissionais

Ideal para chefs em restaurantes com servigo continuo, pastelarias que necessitam de manusear
produtos quentes e estabelecimentos de fast-food que priorizam a eficiéncia. Esta espatula permite a
manipulacdo segura de alimentos em contacto com superficies quentes, como fritadeiras ou chapas,

sem comprometer a integridade do utensilio ou a seguranga alimentar.

Utensilios de Cozinha — Principais Vantagens

A elevada resisténcia térmica do material Polietersulfona (PES) permite o uso seguro em altas
temperaturas, superando alternativas em plastico comum. O design perfurado facilita a drenagem de
liquidos, crucial em processos de fritura ou confe¢do. O comprimento de 35,5 cm oferece um alcance

confortavel, protegendo o utilizador do calor.



Perguntas Frequentes

Qual aprincipal vantagem desta espatula perfurada?

A sua elevada resisténcia a altas temperaturas e o design perfurado para drenagem sdo as
suas principais vantagens em cozinhas profissionais.

De que material éfeita esta espatula?

E fabricada em Polietersulfona (PES), um polimero conhecido pela sua resisténcia a
temperaturas elevadas e durabilidade.

Qual o comprimento desta espatula?

O comprimento total desta espatula é de 35,5 cm.

Este utensilio € adequado para fritadeiras?

Sim, devido a sua alta resisténcia térmica e ao design perfurado que permite a drenagem de
Oleo, é perfeitamente adequada para uso com fritadeiras.

Posso comprar apenas uma unidade?

A quantidade minima de encomenda para este produto € de 12 unidades.



