
Ficha Tecnica
Precisa de Ajuda? Ligue: (+351) 916 542 211

Hotelequip.pt
Rua Empresarial Nº 8A, Zona Industrial Ponte Seca

2510-752 Gaeiras, Portugal

Ficha tecnica gerada em: 05/07/2026
O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado

na imagem.

Acesso rapido
ao produto

Placa Eutética Fria 600x400x40 mm para Buffet e Catering

Informacoes do Produto

SKU: DBMCP6040-159 Modelo: CP6040-159

Marca: CAMBRO EAN: 099511231829

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CAMBRO

Modelo CP6040-159

EAN 099511231829

Descricao Resumida



Placa eutética fria de 600x400x40 mm em polietileno, ideal para manter alimentos

refrigerados em buffets e serviços de catering, garantindo frescura e segurança

alimentar.

Descricao Completa

Mantenha a frescura dos alimentos em apresentações de buffet com esta placa eutéctica fria

de 60 x 40 cm. Concebida em polietileno durável na cor Azul Frio, é ideal para garantir a

segurança alimentar e a qualidade dos produtos em eventos e serviços de catering,

cumprindo normas de higiene.

placa eutéctica — Características Técnicas

Material Polietileno

Cor Azul frío

Dimensões (C x L x A) 60 x 40 x 4 cm

Peso 7.2 kg

Quantidade Mínima de Encomenda 1

Aplicações Profissionais

Ideal para serviços de buffet em hotéis, eventos e catering, esta placa eutéctica assegura a

manutenção da temperatura de saladas, sobremesas ou outros pratos frios. O Gestor de F&B de

uma unidade hoteleira pode confiar na sua robustez para manter a apresentação impecável durante

todo o serviço, em conformidade com as normas HACCP.

Porquê Escolher Este Equipamento

A placa eutéctica CP6040-159 destaca-se pela sua construção em polietileno alimentar de alta

densidade, garantindo durabilidade e facilidade de limpeza. Ao contrário de alternativas que perdem

rapidamente a temperatura, esta placa mantém o frio por um período prolongado, otimizando a

logística de preparação e serviço em cozinhas profissionais e eventos, contribuindo para a

segurança alimentar.



Perguntas Frequentes

A placa deve ser congelada previamente num congelador a uma temperatura igual ou inferior a

-18°C durante, no mínimo, 8 horas.

Como devo preparar esta placa eutéctica para usar?

?

A duração do efeito de arrefecimento varia consoante a temperatura ambiente e a frequência

de abertura de portas ou tampas, mas geralmente mantém a temperatura por 2 a 4 horas.

Qual a duração aproximada do efeito de arrefecimento?

?

Não, após ser devidamente congelada, a placa funciona passivamente, sem necessidade de

eletricidade durante o serviço.

Este equipamento necessita de eletricidade durante o serviço?

?

Sim, o material utilizado é polietileno de grau alimentar, seguro para contacto direto com

alimentos e fácil de higienizar.

É seguro utilizar esta placa com alimentos?

?

Sim, a placa pode ser colocada diretamente em contacto com os alimentos ou utilizada dentro

de recipientes GN adequados para manter a temperatura.

Pode esta placa ser colocada diretamente em contacto com os alimentos?

?


