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Acesso rapido
ao produto

Mostrador de Serviço Neutro com Armário e Rodas 1753x1080mm

Informacoes do Produto

SKU: DBMVBRU5-186 Modelo: VBRU5-186

Marca: CAMBRO EAN: 099511248001

Especificacoes

Marca CAMBRO

Modelo VBRU5-186

EAN 099511248001

Descricao Resumida

Mostrador de serviço neutro em polietileno, com rodas padrão e armário de

armazenamento integrado. Ideal para buffets, cantinas e eventos, otimizando o serviço

e a apresentação.

Descricao Completa

Este expositor para serviço de alimentos, com 175,3 cm de largura e integrado com armário

de arrumação, é a solução ideal para garantir um serviço contínuo e organizado em

estabelecimentos com elevada afluência. A sua estrutura robusta em polietileno e a

mobilidade conferida pelas rodas tornam-no um elemento versátil para qualquer operação de



catering ou buffet.

expositor serviço alimentos — Características Técnicas

Propriedade Valor

Largura 175,3 cm

Altura 159,4 cm

Profundidade 108 cm

Cor Azul marinho

Material Polietileno

Armazenamento Integrado Sim

Mobilidade Rodas

Aplicações Profissionais

Ideal para hotéis com serviço de buffet, empresas de catering que necessitam de mobilidade e

organização em eventos, ou grandes cantinas que gerem um elevado volume de serviço. O gestor

de F&B de um hotel 4 estrelas valorizará a capacidade de reorganização rápida do espaço para

diferentes eventos, enquanto o responsável por uma operação de catering beneficiará da sua

robustez e capacidade de transporte de alimentos em segurança.

Expositor de Alimentos — Principais Vantagens

A construção em polietileno de alta densidade confere a este expositor uma durabilidade excecional

e facilidade de limpeza, cumprindo as rigorosas normas de higiene. A inclusão de um armário de

arrumação integrado permite manter o espaço de serviço organizado e os utensílios essenciais

sempre à mão, otimizando o fluxo de trabalho durante os períodos de maior movimento. As rodas

padrão asseguram uma deslocação suave e segura entre diferentes zonas de serviço ou para

arrumação, adaptando-se dinamicamente às necessidades operacionais.

Perguntas Frequentes

Qual a principal vantagem deste expositor para serviço de alimentos?
?



A sua principal vantagem reside na combinação de um amplo espaço de exposição com um

armário de arrumação integrado e mobilidade, permitindo um serviço eficiente e organizado em

qualquer ponto do estabelecimento.

Sim, a sua dimensão generosa (175,3 cm de largura) e a robustez do material (polietileno)

tornam-no ideal para ambientes com alta rotatividade, como buffets de hotel ou cantinas.

Este expositor é adequado para cozinhas profissionais com elevado volume de serviço?

?

O armário integrado é concebido para arrumação de utensílios, loiça ou material de serviço.

Para armazenamento de alimentos, é recomendado o uso de recipientes apropriados e a

observância das normas HACCP.

O armário integrado é seguro para armazenamento de alimentos?

?

As rodas padrão são adequadas para a maioria dos pisos interiores lisos e resistentes. Para

movimentação frequente em superfícies irregulares ou com inclinação, recomenda-se verificar a

adequação das rodas ou o uso de travões de imobilização.

As rodas são adequadas para todos os tipos de piso?

?

A capacidade de carga exata não é especificada nos dados fornecidos. No entanto, a

construção em polietileno e as dimensões indicam uma robustez adequada para operações de

serviço contínuo em restaurantes, buffets e catering.

Qual a capacidade de carga máxima suportada por este expositor?

?


