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Contentor Quadrado PRO 3.8 L - 19.1x19.1x18.3 cm Transparente

Informacoes do Produto

SKU: DBM4SFSPROCW-135 Modelo: 4SFSPROCW-135

Marca: Cambro EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Cambro

Modelo 4SFSPROCW-135

Descricao Resumida



Contentor quadrado transparente de 3.8 L para armazenamento eficiente em cozinhas

profissionais. Ideal para organizagéo de ingredientes e otimizagéo de espaco.

Descricao Completa

Garanta a organizacdo e a seguranca alimentar na sua cozinha profissional com este
recipiente quadrado de 3.8 L. Ideal para a conservacdo de alimentos crus ou preparados,
assegura a conformidade com normas HACCP e facilita a gestdo de stock, gracas ao seu
design transparente que permite a visualizagdo imediata do conteudo. As suas dimensdes de

19,1 x 19,1 x 18,3 cm sao perfeitas para otimizar o espaco em bancadas e frigorificos.

recipiente quadrado — Caracteristicas Técnicas

Capacidade 3.8L

Dimensdes (L x P x A) 19,1 x 19,1 x 18,3 cm
Cor Transparente
Material N&o especificado
Quantidade M inima de Encomenda 6 unidades

Aplicacdes Profissionais

Ideal para chefs de snack-bares e roulotes que necessitam de solu¢cbes de armazenamento
eficientes e seguras. Permite a conservacdo organizada de ingredientes, molhos ou sobremesas,
garantindo a frescura e facilitando o acesso durante os periodos de maior movimento. Essencial para

manter a organizacao em cozinhas de restaurantes de pequena e média dimenséo.

Porqué Escolher Este Equipamento

A transparéncia deste recipiente permite uma identificacdo rapida do conteddo, agilizando os
processos de confecdo e controlo de stock, fundamental em servicos continuos. O seu formato
guadrado otimiza o espaco Uutil em bancadas e prateleiras. Adquirir em multiplos de 6 garante um

preco vantajoso e a disponibilidade de unidades suficientes para uma gestéo eficaz.



Perguntas Frequentes

Esterecipiente é adequado para congelamento?

A informacgéo sobre a adequacéo para congelamento ndo consta nas especificagdes fornecidas.
Recomenda-se verificar a compatibilidade do material ou contactar o fabricante.

Quantas unidades devo encomendar ?

A quantidade minima de encomenda é de 6 unidades. Este formato de compra € vantajoso para

a gestéo de stock em cozinhas profissionais.

Posso lavar esterecipiente na méquina delavar loica?

A compatibilidade com maquina de lavar loica ndo esta especificada nos dados do produto.
Para garantir a durabilidade, recomenda-se verificar as instrugbes do fabricante ou proceder

com lavagem manual.

Qual o material desterecipiente quadrado?

O material especifico de fabrico deste recipiente nao foi fornecido nas especificacdes técnicas.

Esterecipiente é empilhéavel?

As especificacbes ndo detalham se o recipiente é empilhavel. No entanto, o seu design
guadrado é geralmente otimizado para maximizar o espaco de armazenamento em cozinhas

profissionais.



