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Recipiente Gastronorm GN 1/2 Policarbonato Transparente 20 cm
Profundidade

Informacoes do Produto

SKU: DBM28CW-135 Modelo: 28CW-135

Marca: Cambro EAN: 099511326587

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Cambro
Modelo 28CW-135
EAN 099511326587

Descricao Resumida



Recipiente Gastronorm GN 1/2 em policarbonato transparente, com 20 cm de
profundidade. Ideal para armazenamento, transporte e exposicdo de alimentos em

cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Este recipiente Gastronorm GN 1/2, fabricado em policarbonato transparente, € uma solucao robusta

e versatil para armazenamento, transporte e exposicdo de alimentos em cozinhas profissionais.

Caracteristicas Técnicas

Tipo Recipiente Gastronorm
Formato GN 1/2

Dimensfes (C x L x P) 325 x 265 x 200 mm
Capacidade 17.2L

Material Policarbonato

Cor Transparente
Quantidade Minima de Encomenda 6 unidades

Aplicacdes Profissionais

Este recipiente é ideal para uma vasta gama de estabelecimentos, incluindo restaurantes de cozinha
tradicional, hamburgarias, snack-bares, cantinas escolares e empresariais, pastelarias com confecéo
e servicos de catering. E perfeito para o armazenamento refrigerado de grandes volumes de
ingredientes, transporte seguro de alimentos preparados ou semipreparados, e para a exposicao de
produtos em buffets frios ou balcées de servico, onde a visibilidade do contetdo é crucial.

Recipiente Gastronorm — Principais Vantagens

e **Durabilidade:** Fabricado em policarbonato, oferece elevada resisténcia a impactos e
quebras, prolongando a vida Gtil do produto.

e **Transparéncia:** Permite uma rapida identificacdo do conteddo, otimizando a gestdo de
stock e o tempo de servico.



e **Higiene:** Superficie lisa e ndo porosa, facil de limpar e higienizar, essencial em ambientes

de producao alimentar.

o **\/ersatilidade:** Adequado para temperaturas de refrigeracdo e aquecimento suave,

compativel com méquinas de lavar loiga profissionais.

e **Standard GN:** Garante compatibilidade com outros equipamentos e sistemas de

armazenamento Gastronorm existentes na sua cozinha.

Qual a gama de temper aturas suportada por esterecipiente?

Este recipiente de policarbonato é adequado para temperaturas entre -40°C e +99°C, tornando-
o ideal para refrigeracdo, congelacdo e aquecimento suave, mas ndo para uso em fornos ou

micro-ondas.

Posso lavar esterecipiente na maquina de lavar loica profissional ?

Sim, o policarbonato € um material resistente e seguro para lavagem em maquinas de lavar

loica profissionais, garantindo uma higienizacéo eficaz e duradoura.

Qual a vantagem do policarbonato em compar agédo com o acgo inoxidavel?

A principal vantagem do policarbonato é a sua transparéncia, que permite visualizar o contetido
sem abrir o recipiente. E também mais leve e geralmente mais econémico, embora no seja
adequado para aplicagbes de calor direto como 0 ago inoxidavel.

Esterecipiente é empilhéavel?

Sim, como um recipiente Gastronorm standard, este modelo é projetado para ser empilhavel
com outros recipientes do mesmo formato, otimizando o espago de armazenamento na sua
cozinha.

Para quetipo de alimentos é maisindicado um recipiente com 20 cm de profundidade?

A profundidade de 20 cm é ideal para armazenar grandes volumes de ingredientes como
vegetais cortados, massas, molhos, sopas, ou para marinar carnes e peixes. E também (til

para servir pratos que requerem maior capacidade em buffets. 5



