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Recipiente Gastronorm GN 1/9 Policarbonato 10 cm Profundidade

Informacoes do Produto

SKU: DBM94CW-148 Modelo: 94CW-148

Marca: Cambro EAN: 099511325610

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Cambro
Modelo 94CW-148
EAN 099511325610

Descricao Resumida



Recipiente Gastronorm GN 1/9 em policarbonato branco, com 10 cm de profundidade.

Ideal para armazenamento e servigo de alimentos em cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Este recipiente Gastronorm GN 1/9 em policarbonato, com 10 cm de profundidade, € uma solucao
robusta e higiénica para o armazenamento, transporte e servico de alimentos em ambientes
profissionais.

Caracteristicas Técnicas

Tipo Recipiente Gastronorm
Formato GN 1/9

Dimensdes (CxL xP) 176 x 108 x 100 mm
Material Policarbonato

Cor Branco

Profundidade 100 mm

Aplicacdes Profissionais

Este recipiente é ideal para a organizagédo e conservacdo de pequenas porcdes de ingredientes ou
pratos preparados em cantinas escolares, empresariais e hospitalares, restaurantes de bairro, snack-
bares, food trucks, pastelarias e hotéis. Perfeito para buffets de pequeno-almoco, saladas ou
condimentos, garantindo a frescura e a apresentacao dos alimentos.

Recipiente Gastronorm — Principais Vantagens

e Construcdo em policarbonato de alta resisténcia a impactos e temperaturas.

Design que permite empilhamento eficiente para otimizacéo do espaco de armazenamento.

Superficie lisa e ndo porosa que facilita a limpeza e impede a proliferacao bacteriana.

Adequado para uso em frigorificos, congeladores e banhos-maria (temperaturas controladas).

Material seguro para contacto alimentar, sem libertacdo de substancias nocivas.

Qual a capacidade aproximada deste recipiente GN 1/9?



A capacidade aproximada de um recipiente Gastronorm GN 1/9 com 100 mm de profundidade é
de 1,2 litros.

Esterecipiente de policarbonato pode ser utilizado em fornos ou micro-ondas?

N&o, o policarbonato é resistente a temperaturas entre -40°C e +99°C, sendo adequado para
refrigeracdo, congelacdo e banho-maria. Ndo deve ser utilizado em fornos convencionais ou
micro-ondas, pois as altas temperaturas podem danificar o material.

E seguro para contacto direto com alimentos?

Sim, este recipiente é fabricado em policarbonato de grau alimentar, totalmente seguro para o
contacto direto com qualquer tipo de alimento, cumprindo as normas de higiene e seguranca
alimentar.

Como devo limpar e manter este recipiente?

Pode ser lavado a maquina de lavar louca para uma higienizacao eficaz. Recomenda-se evitar
0 uso de esfregbes abrasivos ou produtos quimicos corrosivos para preservar a superficie e a
vida util do material.

Posso empilhar variosrecipientes deste tipo?

Sim, o design destes recipientes Gastronorm permite que sejam empilhados de forma segura e
estavel, tanto vazios como cheios (com tampa), otimizando o espa¢co de armazenamento na

sua cozinha ou area de servico.



