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Recipiente Gastronorm GN 1/6 Alta Temperatura 162x176x100 mm

Informacoes do Produto

SKU: DBM64HP-110 Modelo: 64HP-110

Marca: Cambro EAN: 099511328581

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Cambro
Modelo 64HP-110
EAN 099511328581

Descricao Resumida



Recipiente Gastronorm GN 1/6 em polietersulfona, ideal para altas temperaturas.
Dimensdes 162x176x100 mm. Essencial para cozinhas profissionais, duravel e facil de

limpar.

Descricao Completa

Este recipiente Gastronorm GN 1/6, fabricado em polietersulfona de alta qualidade, é projetado para
suportar temperaturas elevadas, sendo ideal para cozinhas profissionais que exigem durabilidade e
resisténcia térmica no armazenamento e confecdo de alimentos. A sua construcdo robusta garante
um desempenho fiavel em ambientes exigentes.

Caracteristicas Técnicas

Formato GN GN 1/6

Dimensdes (C x L x A) 162 x 176 x 100 mm
Material Polietersulfona

Cor Negro

Resisténcia a Temperatura Alta temperatura

AplicacOes Profissionais

Este recipiente GN 1/6 € indispensavel em qualquer cozinha profissional, desde restaurantes de
bairro e tascas a cantinas escolares e empresariais, hotéis e servicos de catering. E ideal para o
armazenamento seguro de alimentos quentes em banhos-maria, fornos combinados ou estufas, bem
como para a preparacdo e exposicdo em buffets quentes. A sua resisténcia a altas temperaturas
permite a sua utilizacdo direta em processos de confecdo e manutencdo de calor, otimizando a
eficiéncia operacional.

Recipiente GN Alta Temperatura — Principais Vantagens

e **Durabilidade Excecional:** Fabricado em polietersulfona, oferece resisténcia superior a
impactos e deformacoes.

o **\/ersatilidade Térmica:** Suporta elevadas temperaturas, permitindo a sua utilizacdo em
fornos, banhos-maria e estufas.



e **Higiene Otimizada:** Superficie lisa e ndo porosa facilita a limpeza e impede a acumulagéo

de residuos.

e **Conformidade Gastronorm:** Compativel com todos os equipamentos e sistemas de

armazenamento GN padrao.

e **Seguranca Alimentar:** Material robusto e seguro para contacto direto com alimentos,

mesmo a altas temperaturas.

Qual a principal vantagem de um recipiente GN de alta temperatura?

A principal vantagem é a sua capacidade de ser utilizado diretamente em fornos, banhos-maria
e estufas, suportando temperaturas elevadas sem deformar ou libertar substancias nocivas,
otimizando processos de confecédo e manutencéo.

Esterecipiente GN 1/6 € compativel com que tipo de equipamentos?

Sendo um recipiente com formato Gastronorm GN 1/6, é compativel com todos os
equipamentos de cozinha profissional que utilizam o padrdo GN, como fornos combinados,
banhos-maria, estufas, frigorificos e carros de transporte.

De que material éfeito e quais as suas car acter isticas?

E fabricado em polietersulfona, um polimero de alto desempenho conhecido pela sua
excecional resisténcia a altas temperaturas, durabilidade, resisténcia a produtos quimicos e
facilidade de limpeza, sendo ideal para ambientes de cozinha exigentes.

E seguro para contacto direto com alimentos?

Sim, o material polietersulfona é aprovado para contacto alimentar e é seguro para uso com
alimentos, mesmo a altas temperaturas, garantindo a integridade e a seguranca dos produtos

alimentares.

Pode ser lavado na maquina de lavar loucaindustrial?

Sim, devido a sua resisténcia a altas temperaturas e a natureza do material, este recipiente GN
pode ser lavado de forma segura e eficiente em maquinas de lavar louca industriais, facilitando
a manutencéo da higiene. ?



