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Grelha de Drenagem GN 1/2 Alta Temperatura 162x530mm

Informacoes do Produto

SKU: DBM20LPHPD-150 Modelo: 20LPHPD-150

Marca: CAMBRO EAN: 099511346684

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CAMBRO
Modelo 20LPHPD-150
EAN 099511346684

Descricao Resumida



Grelha de drenagem GN 1/2 em polietersulfona, resistente a altas temperaturas, ideal
para manter alimentos escorridos e elevados em recipientes Gastronorm. Essencial

para cozinhas profissionais.

Descricao Completa

O recipiente Gastronorm GN 1/2 perfurado em Polietersulfona (PES) de alta temperatura, com
16,2 x 53 cm, assegura a conformidade com as normas HACCP no armazenamento e
transporte de alimentos em cozinhas profissionais. Ideal para a sua aplicagdo de mise en

place ou transporte de ingredientes em estabelecimentos com produgé&o intensiva.

recipiente Gastronorm GN 1/2 perfurado — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor

Material Polietersulfona (PES)

Dimensfes (C x L) 530 x 162 mm

Profundidade 150 mm

Cor Ambar

Normas GN 1/2 Perfurado, Alta Temperatura, HACCP
Quantidade Minima de Pedido 6 unidades

Aplicagcbes Profissionais

Ideal para Chefs de cozinha em restaurantes de 40-80 covers que necessitam de organizar a sua
producdo com recipientes resistentes a altas temperaturas. Perfeito para estabelecimentos de
catering e eventos que requerem solucbes de armazenamento seguras e conformes com as normas

HACCP, garantindo a integridade dos alimentos durante o servico.

Porqué Escolher Este Equipamento



A Polietersulfona (PES) confere a este recipiente GN 1/2 uma notével resisténcia a temperaturas
elevadas, tornando-o seguro para uso em diversas condicdes de conservacédo e confecdo. A sua
perfuracdo garante a drenagem e ventilacdo adequadas, essenciais para a seguranca alimentar e

conformidade HACCP, diferenciando-o de recipientes standard.

Perguntas Frequentes

Esterecipiente GN 1/2 é seguro para usar em temper aturas elevadas?

Sim, o material Polietersulfona (PES) é especificamente concebido para resistir a altas
temperaturas, assegurando a sua integridade e seguranca alimentar em ambientes de cozinha
profissional.

Qual a principal vantagem da perfuracdo neste recipiente?

A perfuracdo permite a drenagem de liquidos e a circulacdo de ar, o que é crucial para manter a
qualidade dos alimentos e cumprir as normas de higiene e seguranca alimentar como o
HACCP.

Esterecipiente cumpre as normas HACCP?

Sim, a sua concecao com material adequado para alta temperatura e a perfuracdo para
drenagem e ventilagdo auxiliam na manutencédo das condicdes exigidas pelas normas HACCP.

Posso lavar esterecipiente na maquina de lavar loicaindustrial?

Sim, o Polietersulfona (PES) € um material robusto e resistente, sendo adequado para a
lavagem em maquinas de lavar loica industriais, mantendo as suas propriedades mesmo apdés

multiplos ciclos.

Qual a quantidade minima de compra para este r ecipiente Gastronor m?

A guantidade minima de pedido para este recipiente é de 6 unidades, permitindo-lhe adquirir o
volume necessario para as suas operacoes de cozinha profissional.



