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Contentor Isotérmico Pastelaria 6 Guias 76,5x57x82 cm

Informacoes do Produto

SKU: DBMBK60406-186 Modelo: BK60406-186

Marca: CAMBRO EAN: 099511239917

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CAMBRO
Modelo BK60406-186
EAN 099511239917

Descricao Resumida



Contentor isotérmico robusto para pastelaria, com 6 guias e isolamento de espuma de
poliuretano. Ideal para manter a temperatura de produtos em transporte. Dimensdes:

76,5x57x82 cm.

Descricao Completa

Mantenha a qualidade e a temperatura dos seus produtos de pastelaria durante o transporte

com este contentor isotérmico profissional. Concebido em polietileno de alta densidade com
isolamento em espuma de poliuretano, garante a integridade dos alimentos e a conformidade

com normas de seguranga alimentar, ideal para entregas ou eventos.

contentor isotérmico pastelaria — Caracteristicas Técnicas

Material Polietileno com isolante de espuma de poliuretano
Capacidade (N.° de calhas) 6

Dimensfes (CxPxA) 76,5x 57 x 82 cm

Peso 23 kg

Cor Azul marinho

Aplicacdes Profissionais

Ideal para pasteleiros e servicos de catering que necessitam de transportar grandes volumes de
produtos delicados. Perfeito para autocarros de transporte de refeicdes escolares ou empresariais,
garantindo que a confecdo chega a mesa nas condi¢cfes ideais. A robustez deste contentor torna-o
uma solugéo fiavel para roulotes e food trucks que precisam de manter a qualidade dos seus

produtos durante o servico em eventos.

Transporte de Pastelaria — Principais Vantagens

A estrutura em polietileno de alta densidade, combinada com um isolamento térmico eficiente em
espuma de poliuretano, assegura a manutencdo da temperatura ideal dos seus produtos de

pastelaria durante horas, protegendo contra variagcdes térmicas bruscas. As 6 calhas internas



permitem organizar e transportar uma grande quantidade de formas ou tabuleiros de forma segura e

estavel, prevenindo danos e garantindo a apresentacéo impecavel dos produtos.

Perguntas Frequentes

Quantas for mas de pastelaria cabem neste contentor ?

Este contentor possui 6 calhas, permitindo a organizacao de multiplos tabuleiros ou formas de
pastelaria, dependendo das suas dimensoes.

Qual a €eficacia do isolamento térmico deste contentor ?

O isolamento em espuma de poliuretano de alta densidade garante a manutencdo da
temperatura interna por varias horas, essencial para o transporte de produtos que requerem
condicdes controladas.

O material deste contentor é seguro para alimentos?

z

Sim, o polietileno utilizado na construcdo deste contentor € um material de grau alimentar,

seguro para o contacto direto com alimentos e facil de limpar, garantindo a higiene.

Quais as dimensdes exter nas totais deste contentor isotérmico?

As dimensfes externas deste contentor sdo de 76,5 cm de comprimento, 57 cm de
profundidade e 82 cm de altura.

E possivel empilhar vérios contentor es destes?

Embora o design permita um certo encaixe, para garantir a estabilidade e a eficacia do
isolamento, recomenda-se cautela ao empilhar multiplos contentores. Verifique a
compatibilidade do design para empilhamento seguro.



