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Recipiente GN 1/9 Polipropileno 176x108x100 mm Translucido

Informacoes do Produto

SKU: DBM94PP-190 Modelo: 94PP-190

Marca: CAMBRO EAN: 099511343904

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca CAMBRO
Modelo 94PP-190
EAN 099511343904

Descricao Resumida



Recipiente Gastronorm 1/9 em polipropileno translicido, com 176x108x100 mm. Ideal

para armazenamento seguro e higiénico de ingredientes em cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Este recipiente Gastronorm 1/9 em polipropileno transllicido é ideal para o armazenamento e
organizagdo de ingredientes em cozinhas profissionais, garantindo conformidade com as normas de
higiene e seguranca alimentar.

Caracteristicas Técnicas

Tipo Gastronorm 1/9
Material Polipropileno

Cor Branco translicido
Dimensfes (CxL xA) 176 x 108 x 100 mm
Capacidade Aproximadamente 1.9 L

AplicacBes Profissionais

Ideal para a organizacdo de bancadas de preparacdo em restaurantes, snack-bares, pastelarias e
cozinhas de hotelaria. Perfeito para armazenar pequenas porcdes de ingredientes, molhos,
especiarias ou guarni¢cdes em frigorificos, camaras de frio ou buffets de self-service em cantinas e
hotéis.

Recipiente GN 1/9 — Principais Vantagens

e Construcao robusta em polipropileno para uso intensivo e durabilidade.

Material transltcido que permite a rapida identificagdo do contetdo.

Resistente a temperaturas de -40°C a +100°C, adequado para refrigeragdo, congelagédo e
aguecimento.

Superficie lisa para uma limpeza facil e eficaz, promovendo a higiene alimentar.

Compatibilidade total com o sistema Gastronorm, facilitando a integracdo em equipamentos
existentes.



Qual aresisténcia térmica deste recipiente?

Este recipiente de polipropileno € resistente a temperaturas entre -40°C e +100°C, sendo

adequado para refrigeracao, congelagéo e aquecimento em banho-maria ou micro-ondas.

E seguro para maquinas de lavar loica industriais?

Sim, o polipropileno de alta qualidade permite a lavagem segura em maquinas de lavar loica
industriais, garantindo uma higienizacéo eficiente e duradoura.

Posso usar esterecipiente para congelar alimentos?

Sim, a resisténcia a baixas temperaturas (-40°C) torna-o perfeitamente adequado para a

congelacéo de alimentos, ajudando a preservar a sua frescura e qualidade.

Qual a capacidade util desterecipiente GN 1/9?

Com dimensdes de 176x108x100 mm, este recipiente possui uma capacidade util de

aproximadamente 1.9 litros, ideal para pequenas porc¢des e ingredientes.

Esterecipiente é compativel com tampas GN standard?

Sim, sendo um recipiente Gastronorm 1/9, é totalmente compativel com tampas GN 1/9
standard, permitindo um fecho seguro e hermético para o0 armazenamento.



