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Recipiente Gastronorm GN 1/2 Alta Temperatura 8.6 L - 325x265x100 mm

Informacoes do Produto

SKU: DBM24HP-150 Modelo: 24HP-150

Marca: CAMBRO EAN: 099511328246

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CAMBRO
Modelo 24HP-150
EAN 099511328246

Descricao Resumida



Recipiente Gastronorm GN 1/2 de alta temperatura, fabricado em polietersulfona
robusta. ldeal para cozinhas profissionais, suporta uso em fornos, banho-maria e

refrigeracgéo.

Descricao Completa

Com capacidade de 5,9 L e construido em Polietesulfona ambar de alta durabilidade, este
recipiente Gastronorm 1/2 é ideal para a preparacdo e armazenamento de alimentos em
cozinhas profissionais. As suas dimensdes de 26,5 x 32,5 x 10 cm (A 15 cm) e resisténcia a
altas temperaturas garantem conformidade com normas HACCP, sendo um complemento

essencial para o mise en place diario de restaurantes e unidades de catering.

Recipiente GN 1/2 — Caracteristicas Técnicas

Dimensfes (C x L x A) 26,5x32,5x10cm
Capacidade 59L

Material Polietesulfona

Cor Ambar

Quantidade Minima de Pedido 6 unidades

Aplicacdes Profissionais

Ideal para a gestdo de inventario e preparacao de ingredientes em estabelecimentos de restauracéo
de média dimensdo, como snack-bares, pizzarias e restaurantes tradicionais. O Gestor de F&B de
unidades de catering beneficia da sua durabilidade e capacidade para manter a organiza¢do do
stock, assegurando a conformidade com as normas de seguranca alimentar.

Recipiente Gastronorm 1/2 — Principais Vantagens

Fabricado em Polietesulfona, este recipiente GN 1/2 suporta altas temperaturas, sendo seguro para
utilizagdo em processos de confecdo e armazenamento prolongado. A cor ambar facilita a
identificacdo de conteldos especificos e a sua robustez minimiza o risco de danos em ambientes de
cozinha com producao intensiva.



Perguntas Frequentes

Qual a capacidade deste recipiente GN 1/2?

Este recipiente Gastronorm 1/2 tem uma capacidade de 5,9 litros.

De que material éfeito esterecipiente GN?

O recipiente é fabricado em Polietesulfona, um material resistente a altas temperaturas.

Posso usar esterecipiente em temperatur as elevadas?

Sim, este recipiente foi concebido para suportar altas temperaturas, sendo adequado para
diversas aplicac6es em cozinhas profissionais.

Qual a quantidade minima de compra deste r ecipiente?

A quantidade minima de pedido para este recipiente é de 6 unidades.

As dimensdes deste recipiente GN sdo compativeis com equipamentos padr ao0?

Sim, este recipiente tem as dimensdes padrao GN 1/2 (26,5 x 32,5 x 10 cm), sendo compativel
com a maioria dos equipamentos Gastronorm.



