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Tampa GN 1/9 Policarbonato com Entalhe 10,8 x 17,6 cm

Informacoes do Produto

SKU: DBM9Y90CWCN-135 Modelo: 90CWCN-135

Marca: Cambro EAN: 099511312733

Imagens do Produto

\ .
Especificacoes
Marca Cambro
Modelo 90CWCN-135
EAN 099511312733

Descricao Resumida




Tampa GN 1/9 em policarbonato transparente com entalhe, ideal para proteger e
conservar alimentos em contentores Gastronorm. Garante higiene e facil visualizacao

do conteudo.

Descricao Completa

Esta tampa GN 1/9 em policarbonato transparente foi concebida para selar hermeticamente

contentores Gastronorm, protegendo os alimentos e mantendo a sua frescura em ambientes de
cozinha profissional e servico de buffet.

Caracteristicas Técnicas

Tipo GN 1/9
Material Policarbonato
Cor Transparente
DimensBes (C x L) 17,6 x 10,8 cm
Caracteristica Com entalhe

Aplicagcbes Profissionais

Esta tampa € indispensavel em qualquer cozinha profissional, desde restaurantes de bairro e tascas
a cantinas empresariais e hotéis. E ideal para cobrir contentores Gastronorm em buffets de pequeno-
almoco, linhas de self-service, areas de preparacdo de alimentos, ou para armazenamento em
camaras frigorificas. A sua transparéncia facilita a identificagdo rapida dos alimentos, otimizando a
gestéo de stock e o servico de sala.

Tampa GN 1/9 — Principais Vantagens

e Durabilidade Elevada: Fabricada em policarbonato, oferece resisténcia superior a impactos e
guebras, garantindo uma longa vida util em ambientes exigentes.

¢ Visibilidade Total: O material transparente permite uma visualizacdo imediata do contetido do
contentor, agilizando o servico e a reposicao.

e Higiene Otimizada: Protege os alimentos de contaminagdo externa, mantendo a frescura e a

seguranca alimentar.



e Compatibilidade Padrdo: Encaixa perfeitamente em todos os contentores Gastronorm GN
1/9, assegurando um sistema de armazenamento e servigo padronizado.

e Funcionalidade com Entalhe: O entalhe integrado permite manter utensilios de servico
dentro do contentor, facilitando o acesso e a manutencao da temperatura.

Qual a principal vantagem do policarbonato par a esta tampa?

O policarbonato oferece elevada resisténcia a impactos e temperaturas, durabilidade superior e
transparéncia que permite visualizar o conteldo sem remover a tampa, otimizando a gestédo de
stock e a apresentacao.

Esta tampa é compativel com todos os contentores GN 1/9?

Sim, esta tampa foi desenhada para ser universalmente compativel com todos os contentores
Gastronorm de tamanho GN 1/9, seguindo as normas europeias de padronizagéo.

Como devo limpar e manter esta tampa de policar bonato?

A tampa pode ser lavada a mao com detergente neutro e 4gua morna, ou em maquina de lavar
louca profissional. Evite produtos abrasivos para preservar a transparéncia e a superficie.

Para que serve o entalhe na tampa?

O entalhe permite que um utensilio de servico, como uma concha ou pin¢a, permaneca dentro
do contentor enquanto a tampa esta colocada, mantendo a higiene e a temperatura dos
alimentos.

Esta tampa de policarbonato pode ser usada em fornos ou micr o-ondas?

N&o, o policarbonato é adequado para temperaturas de refrigeracdo e aguecimento suave (até
cerca de 100°C), mas nao é recomendado para uso em fornos convencionais ou micro-ondas,

onde as temperaturas sdo muito elevadas.



