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Recipiente Gastronorm GN 1/1 Policarbonato 28 L - 530x325x200 mm

Informacoes do Produto

SKU: DBM18CW-135 Modelo: 18CW-135

Marca: Cambro EAN: 099511325887

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Cambro
Modelo 18CW-135
EAN 099511325887

Descricao Resumida



Recipiente Gastronorm GN 1/1 de 28 litros em policarbonato transparente, ideal para
armazenamento, transporte e exposi¢cdo de alimentos em cozinhas profissionais e

buffets.

Descricao Completa

Este recipiente Gastronorm GN 1/1 em policarbonato transparente € uma solucdo robusta e versétil

para armazenamento, transporte e exposicdo de alimentos em ambientes profissionais, com uma
capacidade de 28 litros.

Caracteristicas Técnicas

Material Policarbonato

Cor Transparente

Formato Gastronorm GN 1/1

Dimensfes Externas(C x L x A) 530 x 325 x 200 mm

Capacidade 28 L

Peso 1.6 kg

Montagem Fornecida montada — pronta a instalar

AplicacOes Profissionais

Este recipiente € indispensavel em qualquer cozinha profissional, desde restaurantes de bairro e
tascas a cantinas escolares e empresariais. E ideal para o armazenamento seguro de ingredientes e
alimentos preparados em camaras frigorificas, para o transporte eficiente de refeicbes em servicos
de catering, e para a apresentacdo apelativa de pratos em buffets de hotéis, pastelarias com
confecado ou linhas de self-service. A sua robustez torna-o adequado também para a organizacao em
food trucks e roulotes.

Recipiente Gastronorm Policarbonato — Principais Vantagens

e Durabilidade Superior: Fabricado em policarbonato de alta qualidade, oferece excelente
resisténcia a impactos e quebras, garantindo uma longa vida 0til em ambientes de uso



intensivo.

e Visibilidade Transparente: A sua transparéncia permite uma rapida identificacdo do
conteudo, otimizando a gestdo de stock e reduzindo o tempo de procura na area de
preparagdo ou armazenamento.

e Higiene e Limpeza Facil: A superficie lisa do policarbonato facilita a limpeza e desinfecéo,
cumprindo os mais rigorosos padrdes de higiene alimentar.

e Versatilidade de Uso: Compativel com as normas Gastronorm, pode ser utilizado em
frigorificos, congeladores e buffets, adaptando-se a diversas necessidades de conservacao e
servico.

e Otimizacdo de Espaco: O design permite o empilhamento seguro, maximizando o espaco de

armazenamento em cozinhas com areas limitadas.

Qual a capacidade exata desterecipiente GN 1/1?

Este recipiente Gastronorm GN 1/1 tem uma capacidade de 28 litros, ideal para grandes
volumes de alimentos.

Esterecipiente pode ser utilizado em camaras frigor ificas?

Sim, o policarbonato € um material adequado para baixas temperaturas, tornando este
recipiente perfeito para armazenamento seguro em camaras frigorificas e congeladores.

O material depolicarbonato éresistente aimpactos?

Sim, o policarbonato é conhecido pela sua elevada resisténcia a impactos e quebras, o que o
torna uma escolha duravel para o ambiente exigente de uma cozinha profissional.

E possivel empilhar estesrecipientes para otimizar o espago?

Sim, estes recipientes Gastronorm sao desenhados para serem empilhaveis, permitindo uma
organizacdo eficiente e a otimizacdo do espaco de armazenamento na sua cozinha ou

despensa.

Esterecipiente € adequado para exposi¢do em buffets?

Absolutamente. A transparéncia e o formato Gastronorm padrdo tornam-no ideal para a
apresentacéo de alimentos em buffets, linhas de self-service e vitrines refrigeradas, mantendo @
visibilidade do produto.



