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Recipiente Gastronorm GN 1/3 Policarbonato Preto 6.5 cm Profundidade

Informacoes do Produto

SKU: DBM32CW-110 Modelo: 32CW-110

Marca: Cambro EAN: 099511326600

Marca Cambro
Modelo 32CW-110
EAN 099511326600

Descricao Resumida



Recipiente Gastronorm GN 1/3 em policarbonato preto, com 32.5 x 17.6 x 6.5 cm. Ideal
para armazenamento, preparagdo e apresentacdo de alimentos em cozinhas

profissionais e buffets.

Descricao Completa

Este recipiente Gastronorm 1/3 em policarbonato negro, com capacidade para 2,4 L e

dimensdes de 17,6 x 32,5 x 6,5 cm, € ideal para a organizacao e conservacao de alimentos

em cozinhas profissionais, cumprindo normas HACCP e facilitando o servi¢o continuo.

recipiente GN 1/3 — Caracteristicas Técnicas

Capacidade 24 L

Dimensdes (LxPxA) 17,6 x 32,5 x6,5cm
Material Policarbonato

Cor Negro

Quantidade Minima de Pedido 6 unidades

Aplicacdes Profissionais

Ideal para chefs de pastelarias ou estabelecimentos de fast-food que necessitam de um sistema de
organizacéao eficiente para ingredientes ou sobremesas. O Gestor de F&B de um hotel que procura
otimizar o 'mise en place' para buffets ou servico de quartos também beneficia da clareza e

durabilidade deste recipiente, assegurando a conformidade com normas de higiene.

Recipiente GN 1/3 — Principais Vantagens

Fabricado em policarbonato resistente, este recipiente GN 1/3 assegura longa durabilidade mesmo
em ambientes de cozinha com elevada frequéncia de uso. A sua cor negra discreta integra-se em
qualquer apresentacdo, enquanto a capacidade de 2,4 L é perfeita para por¢des individuais ou

componentes de 'mise en place'. Cumpre as exigéncias HACCP.



Perguntas Frequentes

Esterecipiente GN é seguro para uso alimentar ?

Sim, o policarbonato utilizado é adequado para contacto com alimentos, cumprindo as normas
de seguranca alimentar.

Qual a principal vantagem da cor negra?

A cor negra ajuda a disfarcar manchas e proporciona uma apresentacdo mais soObria e
profissional em balcGes de buffet ou vitrines refrigeradas.

Posso usar esterecipiente em maquinas de lavar loica?

z

Sim, o policarbonato é resistente a altas temperaturas e pode ser lavado em maquinas
industriais de lavar loica, garantindo a higiene necessaria.

E compativel com outrosrecipientes GN?

Sim, este recipiente segue as normas Gastronorm, sendo totalmente compativel com outros
recipientes e equipamentos standard da mesma medida (1/3).

Qual a quantidade minima de compra?

A quantidade minima de pedido para este recipiente € de 6 unidades, otimizando o seu
processo de compra para necessidades frequentes.



