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Tampa GN 1/3 Plana Alta Temperatura 17,6 x 32,5 cm

Informacoes do Produto

SKU: DBM30HPC-150 Modelo: 30HPC-150

Marca: Cambro EAN: 099511327898

Imagens do Produto
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Especificacoes
Marca Cambro
Modelo 30HPC-150
EAN 099511327898

Descricao Resumida



Tampa plana GN 1/3 em polietersulfona, ideal para uso em altas temperaturas. Garante

a segurancga e conservagao dos alimentos em cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Esta tampa plana GN 1/3 é fabricada em polietersulfona, um material robusto e resistente a altas
temperaturas, essencial para a conservacao e preparacdo de alimentos em ambientes de cozinha

profissional.

Caracteristicas Técnicas

Material Polietersulfona
Cor Ambar

Tipo Plana GN 1/3
Dimensfes (L x C) 17,6 x 32,5 cm
Resisténcia Alta Temperatura

AplicacBes Profissionais

Esta tampa é indispensavel em cozinhas profissionais que operam com sistemas de aquecimento e
conservacao de alimentos, como restaurantes, cantinas escolares e empresariais, hotéis, servicos de
catering e churrasqueiras. E ideal para cobrir contentores GN 1/3 em banhos-maria, fornos de

convecgado ou para reagquecimento seguro.
Tampa GN 1/3 — Principais Vantagens

Durabilidade Superior: Fabricada em polietersulfona, oferece elevada resisténcia ao impacto

€ ao uso continuo em ambientes exigentes.
Seguranca Alimentar: Material ndo reativo e seguro para contacto direto com alimentos,

mesmo a altas temperaturas, garantindo a qualidade e higiene.
Versatilidade Térmica: Adequada para uma vasta gama de aplicacbes térmicas, desde o

armazenamento quente a confecao e reaquecimento.
Facil Higienizacdo: A superficie lisa e o material resistente facilitam a limpeza e manutengéo,

cumprindo as normas de higiene mais rigorosas.



e Otimizacdo do Espaco: O design plano permite o empilhamento eficiente de contentores,

maximizando o espac¢o de armazenamento e organizacao na cozinha.

Qual o material destatampa GN 1/3?

A tampa é fabricada em polietersulfona (PES), um polimero de alta performance conhecido pela
sua resisténcia térmica e durabilidade em ambientes profissionais.

Para quetipo de uso é recomendada esta tampa?

E ideal para uso em cozinhas profissionais que exigem resisténcia a altas temperaturas, como
em banhos-maria, fornos de conveccdo, ou para a conservacado de alimentos quentes em
buffets e linhas de servico.

Quais as dimensdes exatas desta tampa?

As dimensfes da tampa sdo 17,6 cm de largura por 32,5 cm de comprimento, o que
corresponde ao formato padréo Gastronorm 1/3.

Esta tampa é compativel com todos os contentores GN 1/3?

Sim, esta tampa foi concebida para ser universalmente compativel com contentores
Gastronorm de tamanho GN 1/3, independentemente do material.

Como sedeve proceder alimpeza e manutencao da tampa?

A tampa pode ser lavada manualmente ou em maquina de lavar louca profissional. A sua
superficie lisa e o material resistente facilitam a higienizacdo e a manuten¢do das condicdes
sanitarias.



