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Braco Misturador para Varinha Profissional de Cozinha

Informacoes do Produto

SKU: RC10,00531 Modelo: 27355

Marca: Robot Coupe EAN: 3665075034502
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Marca Robot Coupe
Modelo 27355
EAN 3665075034502

Descricao Resumida



Acessorio bragco misturador para varinhas profissionais, ideal para misturar e

homogeneizar sopas, cremes e molhos. Essencial para cozinhas com alta produgéo.

Descricao Completa

Este brago misturador € um acessorio essencial para varinhas profissionais, concebido para otimizar
a preparacéo de liquidos e semiliquidos em cozinhas de alta exigéncia.

Caracteristicas Técnicas

Tipo de Acessorio Braco Misturador

Modelo 27355

Aplicagcbes Profissionais

Ideal para a preparacéo de sopas, cremes, purés, molhos e outras misturas liquidas ou semiliquidas
em restaurantes de cozinha tradicional, cantinas escolares e empresariais, pastelarias com confecao,
hotéis e servicos de catering. Garante a homogeneidade necessaria para producées de volume em
cozinhas profissionais.

Braco Misturador — Principais Vantagens

Assegura misturas homogéneas e consistentes para resultados de qualidade.

Concebido para encaixe perfeito e seguro na varinha profissional.

Otimiza o tempo de preparacdo em cozinhas com elevado volume de trabalho.

Permite a versatilidade na confecao de diversas texturas, de sopas a molhos.

Facilita a limpeza e manutencgé&o, contribuindo para a higiene operacional.

Qual a compatibilidade deste brago misturador ?

Este braco misturador € compativel com varinhas profissionais que utilizem o modelo de
acessorio 27355. Recomenda-se verificar a compatibilidade com o seu equipamento antes da

compra.
?

Para quetipo de preparacfes € mais adequado?



E ideal para a mistura e homogeneizacéo de preparacdes liquidas e semiliquidas, como sopas,
cremes, purés, molhos, maioneses e batidos, garantindo uma textura uniforme.

Como sedeverealizar alimpeza e manutencéo deste acessorio?

Ap0s cada utilizagdo, o braco misturador deve ser desmontado e lavado com agua morna e
detergente neutro. Enxaguar bem e secar completamente para prolongar a sua vida Uutil.

Quais as principais vantagens de utilizar um brago misturador especifico?

Um bragco misturador especifico garante um encaixe perfeito, maior eficiéncia na mistura,
durabilidade para uso intensivo e resultados consistentes, otimizando o tempo de preparacao.

Este acessorio éfacil deinstalar eremover davarinha?

Sim, este braco misturador foi concebido para um acoplamento e desengate rapido e seguro na
varinha profissional, facilitando as trocas durante o servico e a limpeza.



