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Recipiente GN 1/1 Alta Temperatura 530x325x100mm

Informacoes do Produto

SKU: DBM14HP-110 Modelo: 14HP-110

Marca: Cambro EAN: 099511328130

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Cambro
Modelo 14HP-110
EAN 099511328130

Descricao Resumida



Recipiente Gastronorm GN 1/1 em polietersulfona, 530x325x100mm. Ideal para

armazenamento e confecdo de alimentos em alta temperatura, duravel e higiénico.

Descricao Completa

Este recipiente Gastronorm GN 1/1, fabricado em polietersulfona, oferece uma solucéo robusta e
fiavel para armazenamento e confecdo de alimentos em ambientes de alta temperatura, com
dimensdes de 530x325x100mm.

Caracteristicas Técnicas

Formato GN GN 1/1

Dimensdes (C x L x P) 530 x 325 x 100 mm
Material Polietersulfona

Cor Negro

Resisténcia Altas temperaturas

AplicacBes Profissionais

Este recipiente é ideal para cozinhas profissionais que exigem durabilidade e resisténcia térmica.
Adequado para restaurantes de cozinha tradicional, cantinas empresariais e hospitalares, hotéis com
servico de buffet, e empresas de catering. Permite o0 armazenamento seguro de alimentos quentes, o
transporte de preparagdes e a utilizacdo em banhos-maria ou fornos, otimizando a gestéo de stocks
e a eficiéncia na producao.

Recipiente GN Alta Temperatura — Principais Vantagens

e **Resisténcia Extrema:** Fabricado em polietersulfona, suporta temperaturas elevadas sem
deformar ou libertar substancias nocivas.

e **Durabilidade:** Material robusto que garante uma longa vida 0til, mesmo sob uso intensivo
em ambientes profissionais.

o **\/ersatilidade:** Adequado para armazenamento, transporte, confecéo e servico de alimentos
guentes.

o **Higiene:** Superficie lisa e ndo porosa facilita a limpeza e impede a proliferacao bacteriana.



e **Compatibilidade GN:** Encaixa perfeitamente em equipamentos Gastronorm padrdo, como

fornos combinados, banhos-maria e carros de transporte.

Qual a principal vantagem da polieter sulfona neste recipiente?

A polietersulfona confere ao recipiente uma resisténcia excecional a altas temperaturas,
permitindo a sua utilizagdo segura em fornos, banhos-maria e para armazenamento de
alimentos quentes, sem risco de deformacdo ou degradacao do material.

Esterecipiente pode ser utilizado em fornos?

Sim, devido a sua composicdo em polietersulfona e resisténcia a altas temperaturas, este
recipiente GN 1/1 é adequado para utilizacdo em fornos, facilitando a confecdo e manutencao

de alimentos quentes.

E facil delimpar e manter ?

Sim, a superficie lisa e ndo porosa da polietersulfona torna este recipiente muito facil de limpar,
contribuindo para a manutencéo de elevados padrdes de higiene em cozinhas profissionais.

Esterecipiente € compativel com outros equipamentos Gastronorm?

Sim, sendo um recipiente GN 1/1, é totalmente compativel com a vasta maioria dos
equipamentos Gastronorm padrédo, como fornos, banhos-maria, vitrines e carros de transporte.

Para quetipo de alimentos € maisindicado?

E ideal para 0o armazenamento, transporte e servico de uma vasta gama de alimentos quentes,

desde molhos e sopas a carnes e vegetais, mantendo a sua temperatura e qualidade.



