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Recipiente Gastronorm GN 1/6 Policarbonato 100 mm Profundidade

Informacoes do Produto

SKU: DBM64CW-148 Modelo: 64CW-148

Marca: Cambro EAN: 099511326860

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca Cambro
Modelo 64CW-148
EAN 099511326860

Descricao Resumida



Recipiente Gastronorm GN 1/6 em policarbonato branco, com 100 mm de profundidade.

Ideal para armazenamento e transporte seguro de alimentos em cozinhas profissionais.

Descricao Completa

s

Este recipiente Gastronorm GN 1/6, fabricado em policarbonato resistente, é ideal para o
armazenamento e transporte seguro de alimentos em ambientes profissionais, garantindo
conformidade com as normas de higiene e durabilidade.

Caracteristicas Técnicas

Tipo Recipiente Gastronorm
Formato GN GN 1/6

Dimensdes (CxL xP) 176 x 162 x 100 mm
Material Policarbonato

Cor Branco

Quantidade Minima 6 unidades

Aplicacdes Profissionais

Este recipiente GN 1/6 € uma solugdo versatil para diversas operagées em cozinhas profissionais,
incluindo restaurantes de bairro, snack-bares, cantinas escolares e empresariais, pastelarias com
confecdo, e servicos de catering. E ideal para armazenar ingredientes preparados, molhos,
pequenas porcdes de alimentos ou para utilizacdo em buffets frios e quentes, facilitando a
organizacdo e o controlo de stock.

Recipiente Gastronorm — Principais Vantagens

e Durabilidade Elevada: Fabricado em policarbonato, oferece resisténcia superior a impactos e
guebras, prolongando a vida Gtil do produto.

e Resisténcia Térmica: Suporta uma vasta gama de temperaturas, sendo adequado para
refrigeracdo, congelacédo e aquecimento em banho-maria ou fornos de conveccéo (até certos
limites).



e Higiene e Seguranca Alimentar: Material ndo poroso que impede a proliferacdo de bactérias
e é facil de limpar, cumprindo as normas de seguranca alimentar.

e Empilh&avel: Design que permite o empilhamento seguro, otimizando o espagco de
armazenamento em cozinhas com area limitada.

e Transparéncia: Embora seja branco, o policarbonato permite uma visualizagdo clara do
conteudo, facilitando a identificacao rapida dos alimentos.

Qual a principal vantagem do policar bonato face ao aco inoxidavel ?

O policarbonato oferece maior resisténcia a impactos e quebras, € mais leve e permite a
visualizacdo do contetldo, facilitando a gestéo de stock.

Esterecipiente pode ser utilizado em fornos?

Sim, o policarbonato € resistente a temperaturas, sendo adequado para banho-maria e fornos

de conveccéo até limites especificos, mas nao para fornos de alta temperatura ou micro-ondas.

E seguro para contacto com alimentos?

Sim, o policarbonato € um material aprovado para contacto alimentar, ndo reage com 0s
alimentos e é facil de higienizar, garantindo a seguranca.

Posso empilhar variosrecipientes deste tipo?

Sim, estes recipientes Gastronorm sao desenhados para serem empilhaveis, otimizando o

espaco de armazenamento na sua cozinha ou area de preparacéo.

Qual a profundidade desterecipiente GN 1/6?

Este recipiente GN 1/6 tem uma profundidade de 100 mm, ideal para por¢cdes médias de
alimentos ou ingredientes.



