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Recipiente Colador GN1/1 Policarbonato Transparente 530x325x127mm

Informacoes do Produto

SKU: DBM15CLRCW-135 Modelo: 15CLRCW-135

Marca: Cambro EAN: 099511346080
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Especificacoes

Marca Cambro
Modelo 15CLRCW-135
EAN 099511346080

Descricao Resumida



Recipiente colador GN1/1 em policarbonato transparente, ideal para escorrer e

armazenar alimentos. Robusto, higiénico e compativel com sistemas Gastronorm.

Descricao Completa

Este recipiente colador GN1/1, fabricado em policarbonato transparente, € uma solugéo robusta e
higiénica para escorrer e armazenar alimentos em cozinhas profissionais. A sua construcéo
resistente garante durabilidade e visibilidade do contetdo, otimizando os processos de preparacao.

Caracteristicas Técnicas

Formato Gastronorm GN1/1
Dimensdes (C x L x A) 530 x 325 x 127 mm
Material Policarbonato

Cor Transparente

Tipo Colador / Perfurado

AplicacBes Profissionais
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Este recipiente colador é indispensavel em qualquer cozinha profissional, desde restaurantes de
bairro e tascas a cantinas escolares, empresariais e hospitalares, bem como em hotéis e servicos de
catering. E ideal para escorrer massas, vegetais, frutas ou para descongelar ingredientes, garantindo
a separacao de liquidos e a manutencao da qualidade dos alimentos. A sua compatibilidade com o
sistema Gastronorm permite a integragéo facil em bancadas, frigorificos e carros de transporte.

Recipiente Colador GN1/1 — Principais Vantagens

e Durabilidade Superior: Fabricado em policarbonato, oferece alta resisténcia a impactos e
temperaturas, prolongando a vida Gtil do produto.

e Visibilidade do Conteldo: O material transparente permite identificar rapidamente os
alimentos armazenados, otimizando a gestéo de stocks e a eficiéncia na cozinha.

e Higiene e Seguranca Alimentar: Superficie lisa e ndo porosa que facilita a limpeza e impede
a proliferacao de bactérias, cumprindo as normas de seguranga alimentar.

e Versatilidade de Uso: Perfeito para escorrer, lavar e armazenar uma vasta gama de
alimentos, tanto frios como quentes (dentro dos limites do policarbonato).



e Compatibilidade Gastronorm: O formato GN1/1 assegura a integracdo perfeita com outros
equipamentos e recipientes Gastronorm existentes na sua cozinha.

Qual a principal vantagem do policarbonato neste recipiente?

O policarbonato confere ao recipiente uma elevada resisténcia a impactos e a variacdes de
temperatura, tornando-o extremamente duravel e adequado para o uso intensivo em cozinhas
profissionais.

Esterecipiente pode ser utilizado para alimentos quentes?
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Sim, o policarbonato € resistente a temperaturas elevadas, permitindo o uso com alimentos
guentes, como massas acabadas de cozer, para escorrer ou manter.

E facil delimpar e manter?

Sim, a superficie lisa do policarbonato facilita a lavagem manual ou em maquina de lavar louca
profissional, garantindo uma higiene impecavel e rapida.

Posso usar este colador com outrastampas ou recipientes GN?

Absolutamente. Sendo um recipiente Gastronorm GN1/1, é totalmente compativel com tampas
€ outros recipientes e equipamentos que sigam o padrdao Gastronorm.

Por que éimportante que sga transparente?

A transparéncia permite uma visualizacdo imediata do conteldo, o que é crucial para a
organizacdo da cozinha, controlo de stock e para evitar a abertura desnecessaria de
recipientes.



