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Drenagem GN 1/3 Alta Temperatura 176x325mm em Polietersulfona

Informacoes do Produto

SKU: DBM30HPD-150 Modelo: 30HPD-150

Marca: Cambro EAN: 099511329038

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Cambro
Modelo 30HPD-150
EAN 099511329038

Descricao Resumida



Tabuleiro de drenagem GN 1/3 em polietersulfona, resistente a altas temperaturas.

Ideal para separar liquidos de sélidos em buffets e cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Este tabuleiro de drenagem GN 1/3, fabricado em polietersulfona, foi concebido para suportar
elevadas temperaturas, garantindo a separacdo eficiente de liquidos e solidos em ambientes de
cozinha profissional e servico de buffet. A sua construcdo robusta e cor ambar sdo ideais para
identificacdo rapida e uso continuo.

Caracteristicas Técnicas

Tipo Drenagem GN 1/3
Dimensdes (L x P) 176 x 325 mm
Material Polietersulfona
Cor Ambar

Resisténcia a Altas Temperaturas Sim

Aplicagcbes Profissionais

Ideal para utilizacdo em buffets de hotéis, cantinas empresariais, restaurantes com servico de self-
service, e em cozinhas de catering onde a manutencdo da temperatura e a drenagem de liquidos sédo
cruciais. Perfeito para manter alimentos quentes em banho-maria, ou para drenar 6leos e liquidos de
produtos fritos ou cozidos, como legumes, carnes e peixes, garantindo a sua apresentacdo e
qualidade.

Drenagem GN 1/3 — Principais Vantagens

e **Resisténcia Superior:** Fabricado em polietersulfona, suporta temperaturas elevadas sem
deformar, ideal para ambientes de cozinha exigentes.

e **Drenagem Eficaz:** Permite a separacdo de liquidos, mantendo os alimentos frescos e com
melhor apresentacao, evitando que figuem encharcados.

e **Higiene e Seguranca:** Material ndo poroso e facil de limpar, contribuindo para a seguranca
alimentar e a prevencao de contaminagdo cruzada.



e **Durabilidade:** Construcdo robusta que garante uma longa vida util, mesmo com uso

intensivo em cozinhas profissionais.

o **\/ersatilidade:** Compativel com tabuleiros GN 1/3, otimizando o espaco e a organizacdo em

buffets e areas de preparacéao.

Qual a principal vantagem da polieter sulfona neste tabuleir 0?

A polietersulfona confere ao tabuleiro uma elevada resisténcia a temperaturas, permitindo a sua
utilizacdo segura em banho-maria ou fornos, sem risco de deformacdo ou libertacdo de
substancias.

Em quetipo de equipamentos posso usar estetabuleiro GN 1/3?

Pode ser utilizado em qualquer equipamento compativel com o formato Gastronorm 1/3, como
buffets, vitrines aquecidas, banho-maria, e carros de servi¢co, onde a drenagem de liquidos é

necessaria.

Estetabuleiro é adequado para contacto direto com alimentos?

Sim, o material de polietersulfona é seguro para contacto direto com alimentos, cumprindo as
normas de higiene e seguranca alimentar exigidas em cozinhas profissionais.

Como se efetua a limpeza e manutencéo deste tabuleiro?

A limpeza é simples, podendo ser lavado manualmente com detergente neutro ou em maquina
de lavar louca profissional. O material ndo poroso facilita a remogéo de residuos e evita a

acumulacao de bactérias.

Qual afuncao da cor ambar?

A cor ambar pode ajudar na identificacao rapida do tipo de alimento ou da temperatura a que o
tabuleiro esta sujeito, facilitando a organizacdo e a gestdo em cozinhas com alto volume de
trabalho.



