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Recipiente Gastronorm GN 1/4 Polipropileno 10 cm Profundidade

Informacoes do Produto

SKU: DBM44PP-190 Modelo: 44PP-190

Marca: Cambro EAN: 099511343911

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Cambro
Modelo 44PP-190
EAN 099511343911

Descricao Resumida



Recipiente Gastronorm GN 1/4 em polipropileno transliacido, com 10 cm de
profundidade. ldeal para armazenamento e transporte de alimentos em cozinhas

profissionais.

Descricao Completa

Este recipiente Gastronorm GN 1/4, fabricado em polipropileno de alta qualidade, oferece uma
solucdo robusta e higiénica para o armazenamento e transporte de alimentos em cozinhas
profissionais, com 10 cm de profundidade. E ideal para otimizar o espaco em frigorificos e buffets.

Caracteristicas Técnicas

Tipo Recipiente Gastronorm
Formato GN 1/4

Dimensdes (C x L x P) 265 x 162 x 100 mm
Material Polipropileno

Cor Branco translucido
Quantidade Minima 6 unidades

AplicacBes Profissionais

Este recipiente GN 1/4 é indispenséavel para a organizagdo e conservagéo de alimentos em diversas
operacgdes de restauracdo. E ideal para cantinas escolares e empresariais, restaurantes de bairro,
snack-bares, roulotes e food trucks que necessitam de otimizar o espaco de armazenamento.
Também é amplamente utilizado em buffets de hotéis, servicos de catering e pastelarias com
confecdo para a exposicéo e transporte de ingredientes ou preparacgoes.

Recipiente Gastronorm GN 1/4 — Principais Vantagens

e **Durabilidade:** Fabricado em polipropileno, resiste a impactos e uso continuo em ambientes
profissionais.

e **Higiene:** Material ndo poroso que facilita a limpeza e impede a proliferacdo bacteriana.

o **\/ersatilidade:** Adequado para armazenamento a frio, transporte e exposicédo em buffets.



o *Empilhavel:** Design que permite empilhar varios recipientes, otimizando o espaco de
arrumacao.

e **Custo-beneficio:** Solucdo econémica e de longa duracdo para as necessidades diarias da
cozinha.

Esterecipiente podeir ao micro-ondas?

Sim, o polipropileno é um material seguro para uso em micro-ondas, permitindo o
reaquecimento de alimentos diretamente no recipiente.

Qual aresisténcia térmica deste recipiente?

Os recipientes de polipropileno sdo geralmente resistentes a temperaturas entre -40°C e +70°C,
sendo ideais para refrigeracao e aquecimento suave.

E possivel adquirir tampas par a este recipiente GN 1/4?

Sim, existem tampas especificas para o formato GN 1/4, disponiveis separadamente, que
garantem a vedacao e a conservacao dos alimentos.

Esterecipiente é adequado para maquinas de lavar louca industriais?

Sim, o polipropileno € um material resistente e seguro para lavagem em maquinas de lavar
louca profissionais, facilitando a manutencédo da higiene.

Qual a quantidade minima de encomenda par a este produto?

A quantidade minima de encomenda para este recipiente Gastronorm GN 1/4 é de 6 unidades,

ideal para equipar a sua cozinha profissional.



