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Tampa GN 1/1 Alta Temperatura com Entalhe e Pega

Informacoes do Produto

SKU: DBM10HPCHN-150 Modelo: 10HPCHN-150

Marca: Cambro EAN: 099511327812

Imagens do Produto

Marca Cambro
Modelo 10HPCHN-150
EAN 099511327812

Descricao Resumida



Tampa GN 1/1 de alta temperatura em polietersulfona (PES) com entalhe e pega, ideal

para conservagao e transporte de alimentos em cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Esta tampa para recipiente Gastronorm GN 1/1, fabricada em polietersulfona (PES) de alta
resisténcia, é ideal para manter a temperatura e a higiene dos alimentos em ambientes de cozinha
profissional exigentes.

Caracteristicas Técnicas

Tipo Tampa para recipiente Gastronorm
Formato GN 1/1

DimensBes (C x L) 530 x 325 mm

Material Polietersulfona (PES)

Cor Ambar

Caracteristicas Entalhe para utensilio, Pega integrada
Resisténcia Altas temperaturas

AplicacOes Profissionais

Essencial em buffets de hotéis e restaurantes, cantinas empresariais e hospitalares, e servicos de
catering para manter a qualidade dos alimentos quentes. Perfeita para refeitérios, churrasqueiras e
estabelecimentos com servigo de take-away que necessitam de solugdes robustas para transporte e
conservacao.

Tampa GN 1/1 Alta Temperatura — Principais Vantagens

A tampa GN 1/1 de alta temperatura oferece durabilidade superior e resisténcia a impactos e
deformacdes. O material em polietersulfona garante estabilidade térmica, sendo segura para uso em
ambientes de calor intenso. O entalhe e a pega facilitam o manuseamento e 0 acesso aos alimentos,
otimizando a eficiéncia operacional e a higiene.



Qual a principal vantagem do material polietersulfona (PES)?

A polietersulfona (PES) € um polimero de alto desempenho que oferece excelente resisténcia a
altas temperaturas, impactos e produtos quimicos, garantindo uma longa vida Gtil em ambientes
de cozinha profissional.

Esta tampa pode ser utilizada em fornos ou banhos-maria?

Sim, devido ao seu material em polietersulfona, esta tampa € projetada para resistir a altas
temperaturas, sendo adequada para uso em banhos-maria e outras aplicagfes de aquecimento
onde a temperatura é controlada e compativel com as especificagbes do material.

O entalhe na tampa serve para qué?

O entalhe permite que um utensilio de servico, como uma concha ou espatula, permaneca
dentro do recipiente com a tampa colocada, facilitando o acesso aos alimentos e mantendo a
higiene durante o servigo.

E compativel com todos osrecipientes GN 1/1?

Esta tampa € projetada para ser compativel com recipientes Gastronorm GN 1/1 de dimensdes
padrdo (530 x 325 mm), garantindo um encaixe seguro e eficaz na maioria dos modelos

disponiveis no mercado.

Como devo limpar esta tampa para garantir a sua durabilidade?

Recomenda-se a lavagem manual com detergente neutro e agua quente, ou a utilizacdo em
maquina de lavar louca profissional. Evite produtos abrasivos ou esfregbes metalicos para
preservar a superficie do material.



