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Acesso rapido
ao produto

Recipiente Gastronorm GN 1/1 Polipropileno 65mm Profundidade

Informacoes do Produto

SKU: DBM12PP-190 Modelo: 12PP-190

Marca: Cambro EAN: 099511349258

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Cambro

Modelo 12PP-190

EAN 099511349258

Descricao Resumida



Recipiente Gastronorm GN 1/1 em polipropileno, com 65 mm de profundidade. Ideal

para armazenamento, transporte e serviço de alimentos em cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Recipiente Gastronorm 1/1 em polipropileno branco translúcido, com 8,5 L de capacidade e

dimensões de 32,5 x 53 cm, ideal para a conservação e transporte de alimentos em cozinhas

profissionais.

Recipiente GN 1/1 — Características Técnicas

Capacidade 8,5 L

Dimensões (L x P) 53 x 32,5 cm

Altura 6,5 cm

Material Polipropileno

Cor Branco translúcido

Quantidade Mínima de Pedido 6 unidades

Norma GN 1/1

Aplicações Profissionais

O gestor de F&B de um hotel que necessita de organizar o mise en place para o buffet ou o Chef de

cozinha de um restaurante com serviço contínuo que exige recipientes padronizados para otimizar a

produção e cumprir as normas HACCP, beneficiam deste recipiente Gastronorm 1/1. Ideal para

cantinas escolares e empresariais, ou para o proprietário de um snack-bar que procura soluções

práticas e económicas para armazenamento e serviço.

Polipropileno Resistente — Principais Vantagens

Concebido em polipropileno robusto, este recipiente de 6,5 cm de altura garante durabilidade e

resistência a temperaturas que permitem a sua utilização em frio e calor moderado, sendo



compatível com normas HACCP para garantir a segurança alimentar. A cor branco translúcido facilita

a identificação do conteúdo sem necessidade de abrir, agilizando o trabalho em cozinhas de alta

pressão.

Perguntas Frequentes

Sim, o polipropileno utilizado é resistente a altas temperaturas, sendo adequado para a

lavagem em máquinas de lavar loiça industriais, mantendo a sua integridade.

Este recipiente Gastronorm é seguro para lavar na máquina industrial?

?

Este recipiente Gastronorm 1/1 tem uma profundidade de 6,5 cm.

Qual a profundidade deste recipiente GN 1/1?

?

Este recipiente é ideal para armazenamento, transporte, refrigeração e banho-maria de

alimentos. Para confeção direta em forno ou fogão, consulte modelos específicos em aço

inoxidável.

Posso usar este recipiente para cozinhar ou apenas para armazenamento?

?

Sim, o polipropileno é um material amplamente utilizado e seguro para contacto com alimentos,

cumprindo as exigências de higiene e segurança alimentar em cozinhas profissionais.

O polipropileno é um material seguro para contacto com alimentos?

?

A quantidade mínima de pedido para este recipiente é de 6 unidades, permitindo a aquisição

em lotes convenientes para estabelecimentos de restauração e hotelaria.

Qual a quantidade mínima de compra para este recipiente?

?


