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Recipiente Gastronorm 1/8 Policarbonato Transparente 162x132x65mm

Informacoes do Produto

SKU: DBM82CW-135 Modelo: 82CW-135

Marca: Cambro EAN: 099511350902

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Cambro
Modelo 82CW-135
EAN 099511350902

Descricao Resumida



Recipiente Gastronorm 1/8 em policarbonato transparente, ideal para armazenamento,

preparacgéo e exposicao de alimentos. Dimensdes 162x132x65mm.

Descricao Completa

Este recipiente Gastronorm 1/8, fabricado em policarbonato transparente, oferece uma solugédo
robusta e versatil para o armazenamento, transporte e exposicdo de alimentos em ambientes de
cozinha profissional. A sua construcdo em policarbonato garante durabilidade e resisténcia a
impactos e variacfes de temperatura, essencial para o uso diério intensivo.

Caracteristicas Técnicas

Tipo Recipiente Gastronorm
Formato GN GN 1/8

Material Policarbonato

Cor Transparente
Dimensfes (CxL xA) 162 x 132 x 65 mm

Aplicagcbes Profissionais

Este recipiente é ideal para uma vasta gama de estabelecimentos, desde restaurantes de bairro e
tascas a cantinas escolares e hotéis. Perfeito para a organizacdo de ingredientes em bancadas de
preparacdo, armazenamento refrigerado de pequenas por¢des, ou para a apresentacdo de molhos,
condimentos e guarni¢cdes em buffets e linhas de servi¢o. A sua transparéncia facilita a identificacéo
rapida do conteddo, otimizando o fluxo de trabalho em cozinhas de hamburgarias, snack-bares e

pastelarias com confecéo.
Recipiente Gastronorm Policarbonato — Principais Vantagens

e **Durabilidade Superior:** O policarbonato oferece alta resisténcia a impactos e quebras,
prolongando a vida 0til do recipiente em ambientes exigentes.

o **\/isibilidade Total:** A transparéncia do material permite uma identificacdo imediata do
conteudo, poupando tempo e minimizando o desperdicio.

o **\/ersatilidade Térmica:** Adequado para uso em temperaturas variadas, desde refrigeracéo a
aguecimento suave, sem deformar ou comprometer a seguranca alimentar.



o **F3cil Limpeza:** A superficie lisa do policarbonato facilita a higienizacédo, garantindo os mais
altos padrdes de limpeza.

e **Compatibilidade GN:** O formato Gastronorm 1/8 assegura a compatibilidade com a maioria
dos equipamentos de cozinha profissional, como banhos-maria, frigorificos e vitrines

refrigeradas.
Qual a principal vantagem do policarbonato face ao aco inoxidavel pararecipientes GN?

A principal vantagem do policarbonato é a sua transparéncia, que permite a visualizacédo
imediata do contetdo, e 0 seu peso mais leve. Embora o aco inoxidavel seja superior em
conducdo de calor e resisténcia a altas temperaturas, o policarbonato é ideal para
armazenamento, transporte e exposicao onde a visibilidade € crucial.

Esterecipiente pode ser utilizado em banho-maria?
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Sim, este recipiente de policarbonato é adequado para uso em banho-maria para manter
alimentos quentes, desde que as temperaturas ndo excedam os limites recomendados para o
material, geralmente até 100°C. E importante verificar sempre as especificacbes de
temperatura do fabricante.

E seguro para contacto direto com alimentos?

Sim, o policarbonato utilizado neste recipiente € um material de grau alimentar, seguro para o
contacto direto com uma vasta gama de alimentos, tanto frios como quentes, cumprindo as
normas de seguranga alimentar.

Posso lavar esterecipiente na maquina de lavar louga profissional ?
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Sim, este recipiente de policarbonato € apto para lavagem em maquinas de lavar louca
profissionais. A sua resisténcia a altas temperaturas e detergentes comuns garante uma
limpeza eficaz e higiénica sem danificar o material.

Esterecipiente é empilhavel?

Sim, os recipientes Gastronorm séo desenhados para serem empilhaveis, otimizando o espaco
de armazenamento em cozinhas profissionais. Este modelo GN 1/8 pode ser empilhado cor’r;
outros recipientes do mesmo formato ou de formatos compativeis. '



