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Recipiente Gastronorm GN 1/6 Policarbonato Branco 65 mm
Profundidade

Informacoes do Produto

SKU: DBM62CW-148 Modelo: 62CW-148

Marca: Cambro EAN: 099511325504

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Cambro
Modelo 62CW-148
EAN 099511325504

Descricao Resumida



Recipiente Gastronorm GN 1/6 em policarbonato branco, com 176x162x65 mm. Ideal
para armazenamento e transporte de alimentos em cozinhas profissionais. Duravel e

higiénico.

Descricao Completa

Este recipiente Gastronorm GN 1/6 em policarbonato branco é uma solucao robusta e higiénica para

0 armazenamento e transporte de alimentos em cozinhas profissionais. Com uma profundidade de
65 mm, é ideal para uma gestao eficiente de ingredientes e preparacoes.

Caracteristicas Técnicas

Tipo Recipiente Gastronorm
Formato GN GN 1/6

Dimensdes (CxL xP) 176 x 162 x 65 mm
Material Policarbonato

Cor Branco

Aplicagcbes Profissionais
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Este recipiente é indispensavel em qualquer cozinha profissional, desde restaurantes de bairro,
snack-bares e pastelarias com confecéo, até cantinas empresariais e hospitalares. E ideal para a
organizacao de ingredientes em bancadas de preparacdo, armazenamento de pequenas por¢cdes de
alimentos em frigorificos e transporte seguro de produtos em servigos de catering e eventos. A sua
cor branca é particularmente Util para a identificacao rapida de conteddos especificos ou para manter

a uniformidade visual.
Recipiente Gastronorm — Principais Vantagens

o **Durabilidade:** Fabricado em policarbonato resistente a impactos e deformacdes, garantindo
uma longa vida (util.

e **Higiene:** Superficie lisa e ndo porosa que facilita a limpeza e impede a proliferacdo de
bactérias.

o **Versatilidade:** Adequado para armazenamento em ambientes refrigerados e para
transporte de alimentos.



e **Padronizacdo:** Formato GN 1/6 compativel com a maioria dos equipamentos de cozinha

profissional, otimizando o espaco.

e **Resisténcia Térmica:** Suporta variacdes de temperatura, sendo seguro para uso em

diferentes condicdes de cozinha.

Qual a principal vantagem do policar bonato pararecipientes Gastronorm?

O policarbonato oferece uma excelente resisténcia a impactos e temperaturas, sendo mais
duravel que outros plasticos e menos propenso a quebrar que o vidro, ideal para o uso

intensivo em cozinhas profissionais.

Esterecipiente pode ser utilizado em fornos ou micro-ondas?
N&o, os recipientes de policarbonato séo ideais para armazenamento a frio e transporte. Para

fornos ou micro-ondas, deve optar por recipientes de aco inoxidavel ou materiais ceramicos

apropriados.

E seguro lavar esterecipiente na maquina de lavar louca?
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Sim, o policarbonato € um material seguro para lavagem em maquinas de lavar louca
industriais, garantindo uma higienizacédo eficaz e rapida.

Qual a capacidade aproximada de um recipiente GN 1/6 com 65 mm de profundidade?

Um recipiente GN 1/6 com 65 mm de profundidade tem uma capacidade aproximada de 1 litro,
sendo adequado para pequenas por¢des ou ingredientes especificos.

Esterecipiente é empilhavel?

Sim, os recipientes Gastronorm sdo desenhados para serem facilmente empilhaveis,

otimizando o espaco de armazenamento em cozinhas e camaras frigorificas.



