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Recipiente GN 1/3 Alta Temperatura 176x325x150 mm

Informacoes do Produto

SKU: DBM36HP-150 Modelo: 36HP-150

Marca: Cambro EAN: 099511328390

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Cambro
Modelo 36HP-150
EAN 099511328390

Descricao Resumida



Recipiente GN 1/3 em polietersulfona, resistente a altas temperaturas. ldeal para

conservacgao, confecao e servigco de alimentos em cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Recipiente Gastronorm 1/3 com 15 cm de altura, concebido em Polietersulfona de alta
resisténcia na cor Ambar, ideal para a organizacdo e conservacdo de alimentos em cozinhas
profissionais. Com uma capacidade de 5,3 L e 150mm de profundidade, este recipiente
suporta altas temperaturas, assegurando a conformidade com normas HACCP e a

manutencdo da qualidade dos alimentos durante o servigo continuo ou 0 mise en place.

Recipiente Gastronorm 1/3 — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor

Dimensdes (C x L x A) 32,5x17,6 x15cm
Capacidade 58 L

Material Polietersulfona

Cor Ambar

Resisténcia a Temperatura Alta temperatura
Quantidade Minima de Pedido 6 unidades

Aplicagcbes Profissionais

O Gestor de F&B de um hotel que necessita de solu¢des robustas para o buffet ou o Chef de cozinha
em restaurantes com grande volume de servico podem confiar neste recipiente Gastronorm 1/3. A
sua construcdo em Polietersulfona garante durabilidade e seguranca alimentar, sendo ideal para a
confecdo, refrigeracdo e apresentacao de pratos, cumprindo as rigorosas normas de higiene exigidas

no setor da restauracao e hotelaria.

Porqué Escolher Este Equipamento



A capacidade de suportar altas temperaturas e a sua construgdo em Polietersulfona de elevada
qualidade conferem a este recipiente Gastronorm 1/3 uma durabilidade superior, mesmo em
ambientes de producéo intensiva. A cor ambar facilita a identificacdo e a gestéo de stock, enquanto a
guantidade minima de pedido de 6 unidades otimiza a aquisicao para estabelecimentos de todas as

dimensdes, assegurando sempre o cumprimento das normas HACCP.

Perguntas Frequentes

Esterecipiente Gastronorm € seguro para alimentos?

Sim, o material Polietersulfona é de grau alimentar e seguro para contacto com alimentos,
assegurando a conformidade com as normas de higiene.

Qual a capacidade exata deste recipiente?

Este recipiente Gastronorm 1/3 possui uma capacidade de 5,3 Litros.

Pode ser utilizado em maquinas de lavar loiga industriais?

Sim, a Polietersulfona é resistente a altas temperaturas, tornando-o adequado para a limpeza
em maquinas de lavar loica industriais.

Quantas unidades posso encomendar de cada vez?

A quantidade minima de pedido para este recipiente é de 6 unidades.

Este recipiente cumpre as normas de segur anca alimentar ?

Sim, o material e o design sdo pensados para garantir a seguranca alimentar e a conformidade
com normas como a HACCP.



