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Recipiente Gastronorm GN 1/6 162x176x150 mm Policarbonato

Transparente
Informacoes do Produto
SKU: DBM66CW-135 Modelo: 66CW-135
Marca: Cambro EAN: 099511326891

Imagens do Produto
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Marca Cambro
Modelo 66CW-135
EAN 099511326891

Descricao Resumida



Recipiente Gastronorm GN 1/6 em policarbonato transparente, ideal para

armazenamento e exposicao de alimentos. Dimensfes 162x176x150 mm. Duravel e

higiénico.

Descricao Completa

Este recipiente Gastronorm de 2,2 L em policarbonato transparente é ideal para a organizacao

e conservacao de alimentos em cozinhas profissionais. Com as suas dimensdes de 16,2 x
17,6 x 15 cm (GN 1/6), otimiza o espaco em bancadas e frigorificos, facilitando o mise en

place e o cumprimento das normas HACCP.

recipiente GN 1/6 — Caracteristicas Técnicas

Capacidade 22L

Dimensdes (L xPxA) 16,2 x 17,6 x 15cm
Material Policarbonato

Cor Transparente
Norma Gastronorm GN 1/6

Quantidade Minima de Pedido 6 unidades

Aplicacbes Profissionais

Este recipiente GN 1/6 é essencial para estabelecimentos de restauracdo com elevada rotatividade,
como snack-bares, hamburgarias e roulotes, que necessitam de organizar ingredientes para servico
rapido. Também é adequado para restaurantes de cozinha tradicional portuguesa e pastelarias que
procuram otimizar 0 seu mise en place e garantir a rastreabilidade alimentar conforme as normas
HACCP.

Porqué Escolher Este Equipamento

O policarbonato de alta resisténcia assegura durabilidade e resisténcia a choques, ideal para uso
intensivo em cozinhas profissionais. A transparéncia do material permite a identificacdo rapida do



conteudo, agilizando o servico e o controlo de stock. O design GN 1/6, com capacidade de 2,2L, é
perfeito para porcionar e armazenar complementos, molhos ou pequenas porcdes, garantindo
conformidade com as normas de seguranca alimentar.

Perguntas Frequentes

Esterecipiente podeir ao congelador?

Sim, o policarbonato utilizado suporta temperaturas de congelador, sendo ideal para a
conservacao de alimentos a baixas temperaturas.

Qual avantagem do material em policarbonato?

O policarbonato oferece elevada resisténcia a impactos e variacbes de temperatura, sendo
mais duravel que outros plasticos e seguro para contacto com alimentos, em conformidade com
as normas CE.

E possivel empilhar estesrecipientes GN 1/6?

Sim, o design dos recipientes Gastronorm permite o empilhamento seguro, otimizando o

espaco de armazenamento em frigorificos e armarios.

Quantas unidades sdo recomendadas para um restaur ante de 50 lugar es?

Para um restaurante com 50 lugares, recomenda-se um minimo de 20 a 30 recipientes GN 1/6
para cobrir as necessidades de mise en place de acompanhamentos, molhos e guarnicdes,
considerando uma quantidade minima de pedido de 6 unidades por compra.

Esterecipiente cumpre as normasHACCP?

Sim, ao permitir a organizagéo e identificacéo clara do contetido, este recipiente contribui para
a manutencdo das boas praticas de higiene e seguranca alimentar exigidas pelas normas
HACCP.



