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Recipiente Gastronorm GN 1/2 Polipropileno 32.5x26.5x15 cm

Informacoes do Produto

SKU: DBM26PP-190 Modelo: 26PP-190

Marca: Cambro EAN: 099511343799

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Cambro
Modelo 26PP-190
EAN 099511343799

Descricao Resumida



Recipiente Gastronorm GN 1/2 em polipropileno transltcido, ideal para armazenamento

e transporte de alimentos. Resistente a temperaturas de -40°C a +70°C.

Descricao Completa

Este recipiente Gastronorm GN 1/2 em polipropileno translicido é uma solucao robusta e higiénica
para o armazenamento e transporte de alimentos em cozinhas profissionais. A sua construgdo em
polipropileno garante durabilidade e resisténcia a variacdes de temperatura, essencial para a gestao
eficiente de ingredientes.

Caracteristicas Técnicas

Tipo Recipiente Gastronorm
Formato GN 1/2

Dimensdes (CxLxA) 32.5x26.5x15cm
Material Polipropileno

Cor Branco translicido

Aplicagcbes Profissionais

Ideal para a organizacéo e conservacéo de alimentos em diversos ambientes, desde restaurantes de
cozinha tradicional portuguesa, hamburgarias e snack-bares, até cantinas escolares, empresariais e
hospitalares. Perfeito para o armazenamento de ingredientes preparados, transporte de alimentos
entre areas da cozinha ou para servicos de catering e eventos.

Recipiente Gastronorm — Principais Vantagens

e Fabricado em polipropileno, resistente a temperaturas de -40°C a +70°C, adequado para
refrigeracdo e aquecimento suave.

e Design translicido que permite a identificacdo rapida do conteldo, otimizando a gestao de
stocks.

e Compatibilidade com as normas Gastronorm, facilitando a integracdo em sistemas de
armazenamento e transporte existentes.

e Superficie lisa e ndo porosa, facil de limpar e higienizar, contribuindo para a seguranca
alimentar.



e Construcao robusta que assegura uma longa vida Gtil, mesmo em uso intensivo diario.

Qual a principal vantagem do polipropileno para este recipiente?

O polipropileno oferece excelente resisténcia a impactos e a uma vasta gama de temperaturas
(-40°C a +70°C), tornando o recipiente ideal para refrigeracdo, armazenamento e transporte de
alimentos, sem comprometer a sua integridade.

Esterecipiente pode ser utilizado no congelador ?

7

Sim, o material de polipropileno é resistente a temperaturas até -40°C, o que o torna
perfeitamente adequado para utilizacdo em congeladores e camaras de refrigeracéo.

E f4cil delimpar e manter?

Sim, a superficie lisa do polipropileno facilita a limpeza manual ou em méaquina de lavar louca
profissional, garantindo uma higiene impecavel e a conformidade com as normas de seguranca

alimentar.

Posso empilhar varios recipientes?

Sim, estes recipientes Gastronorm sao projetados para serem empilhaveis, otimizando o

espaco de armazenamento na sua cozinha ou durante o transporte.

Esterecipiente € adequado para contacto direto com alimentos?

Sim, o polipropileno € um material seguro e aprovado para contacto direto com uma vasta
gama de alimentos, garantindo a sua qualidade e seguranca.



