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Contentor Isotérmico Frontal 46x63,3x62 cm para Transporte

Informacoes do Produto

SKU: DBMUPC400-194 Modelo: UPC400-194

Marca: Cambro EAN: 099511235155

Imagens do Produto
a - —

Especificacoes

Marca Cambro
Modelo UPC400-194
EAN 099511235155

Descricao Resumida



Contentor isotérmico robusto com abertura frontal, ideal para transporte seguro de

alimentos quentes ou frios. Garante a manutencao da temperatura e higiene.

Descricao Completa

Apresentamos um contentor isotérmico robusto, concebido para o transporte seguro de
alimentos, mantendo a temperatura ideal durante horas. Com abertura frontal para facil
acesso, € ideal para operacfes de catering e eventos que exigem fiabilidade e desempenho

consistente.

contentor isotérmico — Caracteristicas Técnicas

2x GN 1/1 (20cm prof.) / 3x GN 1/1 (15cm prof.) / 4x

Capacidade GN GN 1/1 (10cm prof.) / 6x GN 1/1 (6.5cm prof.)
DimensOes Externas (L xPxA) 460 x 633 x 620 mm

Material Polietileno

Cor Arena granito

Peso 5 kg

CertificacOes CE

Aplicacdes Profissionais

Ideal para servigos de catering, eventos corporativos ou buffets de hotelaria, este contentor garante a
manutencao da temperatura de confecéo ou refrigeracdo. Para o gestor de F&B que necessita de
transportar alimentos de forma segura e em conformidade com as normas HACCP, este
equipamento oferece versatilidade na configuragcédo das cubas gastronorm.

Porqué Escolher Este Equipamento

O Polietileno de alta densidade confere durabilidade e resisténcia a impactos, assegurando uma
longa vida util mesmo em ambientes de uso intensivo. A sua capacidade de configuracdo com
diferentes profundidades de cubas GN (de 6.5cm a 20cm) permite adaptar-se a diversas



necessidades de servico, desde saladas frias a pratos quentes, sem comprometer a seguranca
alimentar.

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade maxima de cubas GN que este contentor suporta?

O contentor permite a configuracdo com 2 cubas GN 1/1 de 20cm de profundidade, ou
combinacgdes como 3x GN 1/1 (15cm), 4x GN 1/1 (10cm) ou até 6x GN 1/1 (6.5cm).

Este contentor mantém a temperatura por quanto tempo?

A capacidade de isolamento do polietileno garante a manutencdo da temperatura por varias
horas, dependendo da temperatura inicial dos alimentos e das condi¢cdes ambientais.

E necessério algum tipo de certificacdo para o transporte de alimentos?

Sim, este contentor possui certificagdo CE, assegurando que cumpre as normas de seguranca
e qualidade europeias para o contacto com alimentos.

Qual o material defabrico e a sua vantagem?

O contentor é fabricado em polietileno, um material conhecido pela sua elevada resisténcia a
choques, durabilidade e facilidade de limpeza, ideal para o uso profissional continuo.

As dimensdes deste contentor sdo compativeis com os equipamentos de cozinha padr &0?

Sim, as dimensfes externas de 460 x 633 mm sao compativeis com a maioria das bancadas e

areas de transporte em cozinhas profissionais, e internamente suporta cubas GN 1/1.



