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Varinha Combi Profissional 270W — Triturador e Batedeira Regulavel

Informacoes do Produto

SKU: RC10,00515 Modelo: 34770

Marca: Robot Coupe EAN: 3665075023490

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca Robot Coupe
Modelo 34770
EAN 3665075023490

Descricao Resumida



Varinha combinada de 270W com campanula em inox, ideal para triturar e bater.

Velocidade regulavel para maxima precisao. Inclui suporte mural.

Descricao Completa

A varinha combinada de 270W é uma ferramenta essencial para a preparacdo dinamica, permitindo
emulsionar, misturar, separar, bater e amassar com precisdo em cozinhas profissionais.

Varinha Trituradora e Batedeira Profissional — Varinha Combinada Profissional —
Caracteristicas Técnicas

Poténcia Elétrica 270 W

Tensdo 230V /50 Hz

Velocidade Triturador 2000 a 12.500 rpm (regulavel)
Velocidade Batedeira 350 a 1560 rpm (regulavel)
Campénula Totalmente em aco inox
Suporte Mural 1, eminox (incluido)
Dimens&o com Tubo @78x485 mm

Dimensdo com Batedeira @78x470 mm

Peso Bruto 2,7 kg

Aplicacdes Profissionais

Esta varinha combinada € ideal para uma vasta gama de estabelecimentos que necessitam de
versatilidade e eficiencia na preparacdo de alimentos. E particularmente Gt em snack-bares,
pastelarias com confecdo propria, restaurantes de bairro, cantinas escolares ou empresariais de
menor dimensao, food trucks e roulotes, onde o espaco e a multifuncionalidade s&o cruciais. Permite
preparar sopas, molhos, cremes, purés e massas leves com um Unico equipamento.

Varinha Combi Profissional — Principais Vantagens



e Versatilidade 2 em 1: Combina as funcdes de triturador e batedeira num s6 equipamento,

otimizando o espaco e o investimento.

e Controlo de Velocidade Preciso: As velocidades regulaveis independentes para cada funcao

garantem resultados perfeitos para diferentes texturas e preparacgoes.

e Construcdo Robusta: A campanula totalmente em aco inox assegura durabilidade,

resisténcia e facilidade de limpeza, cumprindo as normas de higiene.

e Praticidade na Instalac&o: Inclui um suporte mural em inox, faciltando o armazenamento

seguro e acessivel do equipamento na cozinha.

e Eficiéncia Energética: Com 270W de poténcia, oferece desempenho adequado para as

tarefas diarias de preparacdo sem consumo excessivo.

Qual a principal vantagem de uma varinha combinada?

A principal vantagem é a sua versatilidade, permitindo realizar tarefas de trituracéo e batedura

com um Unico equipamento, otimizando o espago e o investimento na cozinha profissional.

E adequada para uso intensivo em cozinhas profissionais?

Sim, esta varinha combinada foi concebida para as exigéncias diarias de cozinhas profissionais,
oferecendo robustez e desempenho para tarefas de preparacao variadas.

Como se efetua a limpeza e manutencao do equipamento?

A campanula em aco inox e os acessorios sao faceis de desmontar e limpar, garantindo a
higiene necessaria para o uso profissional. Recomenda-se a limpeza apés cada utilizacao.

Quais as velocidades de oper acdo disponiveis?

O triturador possui velocidade regulavel de 2000 a 12.500 rpm, enquanto a batedeira opera
entre 350 e 1560 rpm, também com regulacéo de velocidade.

Este equipamento inclui acessorios de montagem?

Sim, a varinha combinada € fornecida com um suporte mural em inox, que permite um

armazenamento pratico e seguro na parede da sua cozinha.



