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Barras Divisorias Anguladas para Contentores GN em Polipropileno

Informacoes do Produto

SKU: DBMCSDBA Modelo: CSDBA

Marca: Cambro EAN: 099511347117

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Cambro
Modelo CSDBA
EAN 099511347117

Descricao Resumida



Barras divisérias anguladas em polipropileno para contentores Gastronorm, ideais para
organizar e separar alimentos em cozinhas profissionais e buffets. Duraveis e faceis de

limpar.

Descricao Completa

Garanta a organizacao perfeita do seu espaco de confecdo com as nossas barras divisérias
anguladas em polipropileno. Ideais para compartimentar contentores GN, estas divisorias
asseguram a conformidade com as normas de higiene e facilitam a gestdo de stock em

cozinhas profissionais e estabelecimentos de restauracao.

barras divisérias — Caracteristicas Técnicas

Material Polipropileno
Profundidade 9 mm
Quantidade Minima de Pedido 4 unidades

AplicacBes Profissionais

Ideal para o chef de cozinha em restaurantes de média dimenséo que necessita de uma organizacao
rigorosa dos ingredientes nos seus recipientes Gastronorm. Perfeito para estabelecimentos de fast-
food e snack-bares que gerem um elevado volume de servico, garantindo a separacédo de alimentos
e a conformidade com as normas HACCP.

Divisdrias Anguladas — Principais Vantagens

A construcédo em polipropileno de alta resisténcia confere durabilidade e facilita a limpeza, cumprindo
0s requisitos de higiene das cozinhas profissionais. O design angulado otimiza o espaco dentro dos
contentores GN, permitindo uma melhor compartimentacéo e controlo do inventario, essencial para a

eficiéncia operacional.

Perguntas Frequentes

Qual o material destasbarrasdivisorias?



Estas barras divisorias sao fabricadas em polipropileno, um material resistente e facil de limpar,
ideal para ambientes de cozinha profissional.

Qual a profundidade destas divisorias?

A profundidade destas barras divisérias é de 9 mm.

Estas divisorias sdo compativeis com que tipo de contentor es?

Sdo concebidas para serem utilizadas em contentores Gastronorm, permitindo uma

organizacéo eficiente do espaco.

Qual a quantidade minima de pedido?

A quantidade minima de pedido para estas barras divisérias é de 4 unidades.

Como estas divisorias ajudam na conformidade HACCP?

Ao permitirem a separacdo clara de diferentes tipos de alimentos dentro de um mesmo
contentor, estas divisorias facilitam a prevencdo de contaminacdes cruzadas, um aspeto
fundamental das normas HACCP.



