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Recipiente GN 1/4 Alta Temperatura Polietersulfona 150 mm
Profundidade

Informacoes do Produto

SKU: DBM46HP-110 Modelo: 46HP-110

Marca: Cambro EAN: 099511328529

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Cambro
Modelo 46HP-110
EAN 099511328529

Descricao Resumida



Recipiente GN 1/4 em polietersulfona, resistente a altas temperaturas. ldeal para

cozinhas profissionais, buffets e catering, com 150 mm de profundidade.

Descricao Completa

Este recipiente Gastronorm 1/4, com 15 cm de altura e 3,7 L de capacidade, é ideal para a
conservacdo e transporte de alimentos em cozinhas profissionais, assegurando a
conformidade com normas HACCP. Fabricado em polietetersulfona de alta temperatura,

garante durabilidade e seguranca alimentar para o mise en place diario.

recipiente GN 1/4 alta temperatura — Aplicacfes Profissionais

Perfeito para o Chef de cozinha de snack-bares e pastelarias que necessita de solucbes praticas
para organizar ingredientes e pré-confecionados, este recipiente GN 1/4 facilita a gestédo do stock e a
manutencdo da cadeia de frio. O Gestor de F&B de unidades turisticas pode utiliza-lo para a

preparacado de buffets ou servicos de quarto, otimizando o fluxo de trabalho.

Recipiente GN 1/4 — Principais Vantagens

Fabricado em polietetersulfona, este recipiente GN suporta altas temperaturas, sendo adequado para
reaquecimento ou armazenamento de alimentos quentes, cumprindo rigorosas normas de higiene. A
sua construcéo robusta e a capacidade de 3,7 litros conferem versatilidade para diversas aplicagfes

em cozinhas profissionais, suportando o0 uso intensivo.

Caracteristicas Técnicas

Dimensdes (L xPxA) 26,5x16,2x15cm
Capacidade 3, 7L

Material Polietetersulfona
Cor Negro

Temperatura Maxima Adequado para altas temperaturas



Quantidade Minima de Pedido 6 unidades

Perguntas Frequentes

Esterecipiente podeir & maquina de lavar loigca?

Sim, o material polietetersulfona € resistente e seguro para utilizacdo em maquinas de lavar
loiga industriais.

Qual a capacidade exata deste recipiente?

Este recipiente Gastronorm 1/4 tem uma capacidade de 3,7 litros.

E adequado para armazenar alimentos quentes?

Sim, foi concebido para suportar altas temperaturas, sendo seguro para alimentos quentes.

Este recipiente cumpr e nor mas de segur anca alimentar ?

Sim, a sua construcao em polietetersulfona e o design sdo adequados para a manutencéo de
normas de higiene e seguranca alimentar, como as exigidas pelo HACCP.

Qual a quantidade minima de compra?

A quantidade minima de pedido para este artigo é de 6 unidades.



