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Recipiente GN 1/9 Policarbonato Preto 6.5 cm Profundidade

Informacoes do Produto

SKU: DBM92CW-110 Modelo: 92CW-110

Marca: Cambro EAN: 099511325528

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Cambro
Modelo 92CW-110
EAN 099511325528

Descricao Resumida



Recipiente Gastronorm GN 1/9 em policarbonato preto, com 17.6 x 10.8 x 6.5 cm. Ideal

para armazenamento e exposi¢ao de alimentos em cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Este recipiente Gastronorm GN 1/9 em policarbonato preto, com 6.5 cm de profundidade, € uma
solucéo robusta e versatil para armazenamento, transporte e exposicdo de alimentos em ambientes
de cozinha profissional.

Caracteristicas Técnicas

Tipo Recipiente Gastronorm
Formato GN 1/9

DimensOes Exter nas (CxL xP) 17.6 x 10.8 x 6.5 cm
Material Policarbonato

Cor Preto

Peso 0.08 kg

Aplicacdes Profissionais

Ideal para a organizacéo e conservacao de pequenos ingredientes em bancadas de preparacdo de
restaurantes de bairro, tascas e snack-bares. Adequado para exposicdo de condimentos ou
guarnicbes em buffets de hotelaria, cantinas empresariais e servicos de catering. Utilizado em
roulotes e food trucks para manter componentes de ementas organizados e acessiveis. Perfeito para
armazenamento de pequenas porcdes em cozinhas de pastelarias ou cafés com confecgéo.

Recipiente GN 1/9 — Principais Vantagens

Construcdo em policarbonato de alta resisténcia a impactos e temperaturas, garantindo durabilidade
em uso intensivo. Cor preta que confere um aspeto profissional e ajuda a disfarcar manchas, ideal
para exposicdo. Compatibilidade com o sistema Gastronorm, facilitando a integracdo em
equipamentos e sistemas de armazenamento existentes. Facil de limpar e higienizar, essencial para
manter os padrdes de seguranca alimentar em cozinhas profissionais. Leve e empilhavel, otimizando
0 espaco de arrumacao e transporte.



Qual aresisténcia térmica deste recipiente de policarbonato?

Os recipientes de policarbonato sdo geralmente resistentes a temperaturas entre -40°C e
+99°C, tornando-os adequados para refrigeracéo, congelacdo e aquecimento suave.

Posso utilizar esterecipiente em fornos ou micr o-ondas?

N&o é recomendado utilizar recipientes de policarbonato em fornos convencionais ou micro-
ondas, pois podem deformar ou danificar-se a altas temperaturas. S&8o mais adequados para
armazenamento e banho-maria.

Esterecipiente é segur o para contacto direto com alimentos?

Sim, o policarbonato utilizado nestes recipientes € um material de grau alimentar, seguro para
contacto direto com uma vasta gama de alimentos, cumprindo as normas de seguranca

alimentar.

E possivel empilhar véariosrecipientes GN 1/9?

Sim, estes recipientes sdo concebidos para serem empilhaveis, o que otimiza o espaco de

armazenamento e facilita a organiza¢éo na sua cozinha ou area de servigo.

Como devo limpar e manter o recipiente para prolongar a sua vida util?

Lave o recipiente com agua morna e detergente neutro. Pode ser lavado na maquina de lavar
louca profissional. Evite esfregfes abrasivos que possam riscar a superficie.



