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Cupula Isotérmica Isolada para Servico de Mesa @ 25,9 cm

Informacoes do Produto

SKU: DBMMDSLD9-480 Modelo: MDSLD9-480

Marca: Cambro EAN: 099511348404

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Cambro
Modelo MDSLD9-480
EAN 099511348404

Descricao Resumida



Cupula isotérmica isolada de @ 25,9 cm em polipropileno cinzento matizado, ideal para

manter a temperatura dos alimentos no servico de mesa profissional.

Descricao Completa

Esta cUpula isotérmica isolada, com 25,9 cm de diametro, foi concebida para manter a temperatura
dos alimentos durante o servico de mesa, assegurando a qualidade da refeico até ao cliente. E uma
solucado robusta para ambientes profissionais que exigem controlo térmico.

Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor

Diametro 25,9 cm

Altura 7cm

Cor Cinzento matizado
Material Polipropileno

AplicacBes Profissionais

Ideal para estabelecimentos que necessitam de manter a temperatura dos pratos durante o
transporte ou servico, como hotéis, hospitais, cantinas escolares e empresariais, servicos de catering
e eventos. A sua construcao robusta adapta-se bem ao uso intensivo em cozinhas profissionais e

areas de servico.
Cupula Isotérmica — Principais Vantagens

e Manutencao Térmica Eficaz: O isolamento integrado garante que os alimentos permanecam
guentes ou frios por mais tempo, melhorando a experiéncia do cliente.

e Durabilidade Superior: Fabricada em polipropileno de alta qualidade, resiste a impactos e ao
uso diario em ambientes exigentes.

e Higiene Otimizada: Superficie lisa e material facil de limpar, contribuindo para os padrbées de
higiene exigidos em cozinhas profissionais.

e Design Funcional: Leve e empilhavel, facilita o armazenamento e o transporte, otimizando o

espaco na area de servico.



e Resisténcia a Temperaturas: Adequada para lavagem em maquinas de loica industriais,

suportando ciclos de limpeza intensivos.

Como esta clpula ajuda a manter a temperatura dos alimentos?

A clpula possui isolamento térmico que retém o calor ou o frio no seu interior, protegendo os
alimentos das variacdes de temperatura ambiente e prolongando a sua condi¢éo ideal até ao
momento do consumo.

Qual o material de fabrico e as suas vantagens para uso profissional ?

E fabricada em polipropileno, um material conhecido pela sua leveza, alta resisténcia a
impactos e durabilidade. E também facil de limpar e higienizar, essencial para 0 cumprimento

das normas de seguranca alimentar em cozinhas profissionais.

Esta clpula é adequada para maquinas de lavar loicaindustriais?

Sim, o polipropileno de alta qualidade utilizado na sua construcdo é resistente a altas
temperaturas e a detergentes agressivos, tornando-a perfeitamente compativel com maquinas
de lavar loica profissionais para uma limpeza eficiente e segura.

Pode ser empilhada para otimizar o armazenamento?

Sim, o design destas clpulas permite o empilhamento seguro e estavel, o que é crucial para
otimizar o espaco de armazenamento em cozinhas e areas de servico com volume elevado.

Em quetipo de estabelecimentos é mais utilizada esta cipula?

E amplamente utilizada em hotéis, hospitais, cantinas de empresas e escolas, e servicos de
catering, onde a manutencao da temperatura dos alimentos e a apresentacdo sao cruciais para
a satisfagcdo do cliente e a eficiéncia operacional.



