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Recipiente Gastronorm GN 1/1 Alta Temperatura com Pegas 530x325x65

mm
Informacoes do Produto
SKU: DBM12HPH-150 Modelo: 12HPH-150
Marca: Cambro EAN: 099511337965

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Cambro
Modelo 12HPH-150
EAN 099511337965

Descricao Resumida



Recipiente Gastronorm GN 1/1 em polietersulfona, resistente a altas temperaturas.
Ideal para cozinhas profissionais, com pegas para manuseamento seguro. Dimensfes
530x325x65 mm.

Descricao Completa

Recipiente Gastronorm GN 1/1 em Polietersulfona ambar, com capacidade de 8,42 L e
dimensdes de 530x325x65 mm, ideal para confecdo, conservacao e transporte em cozinhas

profissionais e servigos de catering que exigem resisténcia a altas temperaturas.

Recipiente GN 1/1 — Caracteristicas Técnicas

Capacidade 8,42 L

Dimensdes (CxLxA) 530 x 325 x 65 mm

Material Polietersulfona

Cor Ambar

Resisténcia Térmica Apropriado para altas temperaturas
Norma GN 1/1

Quantidade Minima de Pedido 6 unidades

Aplicagcbes Profissionais

O recipiente Gastronorm GN 1/1 € uma peca essencial para a organizacdo em cozinhas
profissionais, desde snacks-bars a unidades de restauracdo com maior volume de servico. A sua
resisténcia a altas temperaturas torna-o ideal para manter alimentos prontos a servir durante o 'rush’
ou para utilizacdo em banhos-maria e fornos combinados, mantendo a qualidade e a conformidade

com normas HACCP.

Recipientes GN — Principais Vantagens



Fabricado em Polietersulfona, este recipiente GN 1/1 suporta eficazmente as exigéncias de
temperaturas elevadas, garantindo a seguranca alimentar e a durabilidade. A cor &mbar discreta e a
capacidade de 8,42 L otimizam a apresentacdo e a gestdo de por¢cdes em estabelecimentos como
pastelarias, buffets de hotel ou cantinas, facilitando o controlo de inventario e a reposi¢éo conforme o

sistema FIFO.

Perguntas Frequentes

Esterecipiente podeir ao congelador ?

Embora o material Polietersulfona seja resistente, a sua principal vantagem reside na
resisténcia a altas temperaturas. Para congelamento, recomenda-se o uso de recipientes
especificos para baixas temperaturas.

Qual a dimensdo exata deste r ecipiente Gastronorm?

Este recipiente tem as dimensdes standard GN 1/1, que correspondem a 530x325 mm. A altura

especificada é de 65 mm.

O material é seguro para contacto com alimentos?

Sim, a Polietersulfona € um material seguro e aprovado para contacto com alimentos,
adequado para uso profissional em cozinhas.

Quantosr ecipientes sdo enviados numa encomenda minima?

A gquantidade minima de pedido para este recipiente € de 6 unidades, permitindo otimizar o

stock para estabelecimentos com necessidades regulares.

Qual a utilidade da cor ambar ?

A cor ambar pode ajudar a proteger certos alimentos sensiveis a luz e também contribui para
uma melhor identificacdo visual do conteddo dentro de um conjunto de recipientes.



