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Acesso rapido
ao produto

Tampa GN 1/4 com Pega, Policarbonato Preto, 162x265 mm

Informacoes do Produto

SKU: DBM40CWCH-110 Modelo: 40CWCH-110

Marca: Cambro EAN: 099511341757

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Cambro

Modelo 40CWCH-110

EAN 099511341757

Descricao Resumida



Tampa GN 1/4 em policarbonato preto com pega, ideal para vedar e proteger alimentos

em recipientes Gastronorm. Garante higiene e conservação em cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Esta tampa GN 1/4 em policarbonato preto com pega é projetada para vedar e proteger alimentos

em recipientes Gastronorm, garantindo a higiene e a conservação em ambientes de cozinha

profissional e serviço.

Características Técnicas

Material Policarbonato

Cor Preto

Dimensões (C x L) 265 x 162 mm

Tipo Tampa para recipiente Gastronorm 1/4

Característica Com pega

Quantidade Mínima de Encomenda 6 unidades

Aplicações Profissionais

Esta tampa é um acessório essencial para a organização e conservação de alimentos em diversas

operações de restauração e hotelaria. É ideal para restaurantes de cozinha tradicional ou moderna,

cantinas escolares, empresariais e hospitalares, bem como para serviços de catering e eventos. A

sua utilização estende-se a snack-bares, roulotes e food trucks que necessitem de armazenar e

transportar ingredientes de forma segura e higiénica, garantindo a qualidade dos produtos desde a

preparação até ao serviço.

Tampa GN 1/4 — Principais Vantagens

Durabilidade Superior: Fabricada em policarbonato, oferece alta resistência a impactos e

quebras, prolongando a vida útil do produto.

Manuseamento Ergonómico: A pega integrada facilita a abertura e o fecho dos recipientes,

otimizando a eficiência na cozinha e no serviço.



Higiene e Segurança Alimentar: Garante uma vedação eficaz, protegendo os alimentos de

contaminação e ajudando a manter a sua frescura.

Compatibilidade Universal: Desenhada para se ajustar perfeitamente a todos os recipientes

Gastronorm 1/4 padrão, assegurando versatilidade.

Fácil Limpeza: O material liso e resistente permite uma limpeza rápida e eficiente, sendo apta

para máquinas de lavar loiça industriais.


